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LES ENTREES

Soupe a l'oignon crodtons & fromage

10€
Saumon mariné a l'aneth

11€

Velouté de butternut, noisettes torréfiées
11€

Auméniere de gambas, sauce au Noilly & légumes croquants

14€

Carpaccio de bresaola & lardo di colonnata
14€

Cocotte de Saint-Jacques & fondue de poireaux
15€
Terrine de Foie Gras Mi- Cuit « Maison »
16€
LES PLATS

Parmentier de Confit de Canard
mesclun
16 €

Gigot de 7 heures
ecrasé de pomme de terre aux Cépes & Mesclun
23€

Blanquette de Veau aux Morilles
riz Basmati & Mesclun
23€

Noix de Saint Jacques poélées
sauce vierge & cocotte de légumes de Saison
25€

Cote de Beeuf « Patur’alp » grillée a la fleur de sel
sauce béarnaise, Gratin Dauphinois & cocotte de légumes de Saison - (1kg) - 2/3 personnes

79€

LES DESSERTS

Panna Cotta, caramel au beurre salé
9€

Moelleux au chocolat, boule de glace bulgare
10€

Tarte au Citron meringuée
11€

Dacquoise praliné
11€

Le soir uniquement - Commande le matin avant 10h pour le soir

SERVICE TRAITEUR



CEuf cocotte au foie gras

Chapon farci aux morilles, sauce aux morilles
Ecrasé de Potimarron & embeurré de feves

Plateau de fromages affinés, Hautes-Alpes

Buchette choco-exotique

MENU SAINT SYLVESTRE

75€ par personne
Sphere de Gambas & lait de Coco au Curry
Foie Gras Mi-Cuit aux 4‘.épices & ses Chutneys
Cocotte de Noix de Saint J.a.cques sur lit de poireaux

Filet de Baeuf « Chateaubriand » sauce aux Morilles
ecrasé de pommes de terre Vitelottes & Embeurre de feves

Plateau de fromages
affinés Hautes-Alpes

Finger chocolat noisette

S LES FETES A LA CARTE -
' Noél & Saint Sylvestre '

Ballotine de volaille aux cepes
Ecrasé de pommes de terre & céleri
23€

Pavé de quasi de veau, sauce crustacés
Pommes grenailles a la fleur de sel & petits [égumes

24€

Filet de Turbot
Sauce au Noilly & légumes de saison

27€

Chapon farci aux morilles, sauce aux morilles
Ecrasé de potimarron & embeurré de feves

26€
Huitres « Papytaine », Bretonne n’3 (6 ou 12) : 1,80€ picce
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