


L A D I E S  F I R S T



Le Bar de Jòia est prêt à accueillir ses premiers invités 
avec un produit qui parle plusieurs langues 

mais toujours avec ce romantique accent français.

J Ò I A  L A  P R E M I È R E  F O I S



L A D I E S  F I R S T

Au travers d’un premier acte aux classiques revisités, nous souhaitons rendre hommage
à des femmes au passé exceptionnel.

 madame spritz  15

 Bas-Armagnac Grand Assemblage 8 ans Maison Darroze, liqueur St-Germain, 
Galliano l’Aperitivo, champagne Nathalie Falmet.

 bloody mary  15

 Vodka Ketel One infusée au poivre Timut, jus de tomate, mélange d’épices maison, 
purée de mandarine. 

 hanky panky  15

 Tanqueray gin, Martini Riserva Rubino infusé à l’eucalyptus et au grué de cacao 
maison, sirop de cardamome noir maison, vinaigre balsamique.

 margarita al pastor  15

 Tequila Caille 23, jus de citron vert frais, jus d’ananas, cointreau, sirop d’agave, 
piment serrano.

 virgin mojito aux feuilles épicées  9

 Ginger beer, cordial de feuilles de vigne maison, jus de citron vert frais, feuilles de 
menthe fraîche.



 gioia  15

 Vodka Ketel One, Martini Ambrato, sherbet de bergamote maison, Larusée absinthe 
verte, soda au pamplemousse rose.

 joy  15

 Bombay sapphire gin, Valdespino Don Gonzola Olorisso, Martini Bianco, vesper 
bitter, sirop de sucre.

 freude  15

 Plantation 3 stars rum infusé au pollen d’abeille, sirop de fleurs d’oranger maison, 
jus citron vert, champagne Nathalie Falmet.

J Ò I A

La joie n’a pas de limite dans le temps et l’espace, ni dans les formes ou les couleurs,
c’est ainsi que nous avons voulu notre troisième acte

Liberté d’exprimer la joie de différentes façons, dans différentes langues, libérant ainsi 
l’expression de ce que nous sommes et de ce que nous voulons vivre ensemble.

La joie est notre signature.



F R A N C E  :  M A I S O N  D U  M O N D E

De l’âme du jazz de la Nouvelle Orléans aux champs de Provence jusqu’aux rues de Paris...
Nous continuons notre parcours avec un second acte où chaque création sera le mariage de deux 

cocktails, un français qui se marie avec un ADN classique. 
L’ordinaire comme vous ne l’avez jamais vu auparavant. 

 ramos martini  15

 Lait de Ramos clarifié, Noilly Prat dry, Tanqueray gin, vesper bitter. 

 shirley non plus  9

 Sherbet de bergamote maison, soda de pamplemousse rose, Amarena Fabbri.



S P I R I T U E U X

 armagnac (5 cl)

Darroze 8 ans d’âge, Bas-Armagnac 15
Darroze 20 ans d’âge, Bas-Armagnac 22
Darroze 30 ans d’âge, Bas-Armagnac 30

Darroze Armagnac Millésime 1918 90
Darroze Armagnac Millésime 1962 40
Darroze Armagnac Millésime 1964 38
Darroze Armagnac Millésime 1967 30
Darroze Armagnac Millésime 1968 45
Darroze Armagnac Millésime 1972 28
Darroze Armagnac Millésime 1979 22
Darroze Armagnac Millésime 1983 20
Darroze Armagnac Millésime 1985 19
Darroze Armagnac Millésime 1990 17
Darroze Armagnac Millésime 1994 16
Darroze Armagnac Millésime 1998 15
Darroze Armagnac Millésime 2003 14
Darroze Armagnac Millésime 2005 13

 cognac & calvados (5 cl)

Christian Drouin, Sélection AOC, Calvados 10
Christian Drouin Millésime Pays d’Auge 1994, Calvados 25 

Pierre Ferrand, Sélection des Anges, Cognac 25
Pierre Ferrand, Originale Formula, Cognac 12

Rémy Martin VOSP, Cognac 13
Rémy Martin XO, Cognac 42
Rémy Martin Louis XIII, Cognac 250

 grappa & eaux de vies (5 cl)

Manguin, Eau de Vie Poire 16
Manguin, Eau de Vie Poire, Bourbon Barrel 17

Capovilla, Grappa Di Amarone 18
Capovilla, Cerise sauvage 28
Capovilla, Framboise sauvage 2,5cl 25



L A D I E S  F I R S T

 gin & genever (5 cl)

All our Gin prices include Tonic service

Royaume-Uni
Bombay Sapphire 13
Hayman’s - Old Tom 12 
Martin Miller’s Gin 13
Opihr 13
Plymouth, Navy Strenght 13
Sipsmith - London Dry  13
Sipsmith - Sloe Gin  14
Tanqueray 13
Tanqueray n°10 14
The Botanist 22 13

France
Citadelle 13
G’Vine, Nouaison 13
Le Gin de Christian Drouin 14
Oli Gin, Manguin 16

Europe
Bobby’s, Genever 13
Drumshanbo Gunpowder 14
Elephant 14
Gin del Professor Le Monsieur 14
Gin del professor La Madame 14
Gin Mare 13
London n°3 13

Reste du Monde
Aviation American Gin 13
Bluecoat 13
Brooklyn 13
Kinobi 16

 vodka (5 cl)

Beluga Basique (Russie) 14
Mamont (Russie) 12
Grey Goose (France) 12
Veuve Capet (France) 12
Konik’s Tail (Pologne)  12
Potocki (Pologne) 10
Babicka (Républiqe Tchèque) 13
Ketel One (Pays-Bas) 8 



 
 rhum (5 cl)

Amérique Centrale
Botran 18 ans d’âge, Solera Reserve 14
Mezan Belize 2008 14
Mezan Panama 2008 15
Zacapa Centenario XO 30
Barbades
Foursquare 2005, Cask Strenght 13
Mount Gay XO 12
Mount Gay Master Select 25
Plantation XO 14
Veritas 14
Caraïbes
Baccardi Carta Blanca 7
Chairman’s Reserve, The Forgotten Cask 9
Chairman’s Reserve, Spiced Original 8
Plantation 3 Etoiles 8
Plantation Pineapple 10
Plantation Original Dark 8
Plantation O.F.T.D 10
Velier Royal Navy, VO 30
Haiti
Clairin Casimir 11
Clairin Sajou 11
Clairin Vaval 11
Clairin Communal 10
Jamaique
Hampden 12
Mezan Jamaica XO 10
Plantation Xaymaca 15
Martinique
Neisson, le vieux par Neisson 14
Neisson Esprit Bio 16
Rhum Rhum 13
Trinidad & Tobago
Angostura 1787 17
Angostura 1919 10
Caroni Navy Rum 2,5cl 30

Reste du Monde
Nine leaves, almost spring 22
Plantation Fiji Grand Terroir 14
Ron Medellin 8 ans 8
Savanna Herr Blanc 57 12

Cachaça
Yaguara Branca, Cachaça Artisanale 9
Yaguara Cachaça, Cachaça Artisanale 11



 whisky,  bourbon & whiskey (5 cl)

Ecosse - Highlands
Angnoc 12 year 12
Dalmore, King Alexandre III 2,5cl 25
Johnnie Walker Black Label  9
Oban 14 year 16

Ecosse - Speyside
Aberlour A’Bunadh 20 
The Macallan 15 year 50

Ecosse - Islands
Ardberg 10 year 14
«As We Get It» 13 
Cao Lila 12 year 14
Laphroaig 10 year 12
Octomore 07.3 68
Jura Journey 10
Jura Seven Wood 16

Europe
P&M Signature (France) 12
G. Rozelieurs (France) 10
Domaine des Hautes Glaces, Rye (France) 17
Puni Nova (Italie) 20
Redbreast 12 year (Irlande) 14

Asie
Kavalan, Podium (Taïwan) 17
Nikka Coffey Grain (Japon) 13
Nikka from The Barrel (Japon) 13
Nikka Yoichi (Japon) 16

Etats-Unis
Blanton’s Original, Bourbon 13
Blanton’s Gold, Bourbon 17
Bulleit 10 Y/O, Bourbon 10
Hudson Baby, Bourbon 14
Maker’s Mark, Bourbon 8
Woodford, Bourbon Reserve 10

Hudson Manhattan Rye 14
Knob Creek, Rye 13
Michter’s US1, Rye 16
Rittenhouse, Rye 10

 



 tequila,  raicilla & mezcal (5 cl)

Calle 23 Blanco, Tequila 9
Don Julio Blanco, Tequila 12
Don Julio  Reposado, Tequila 13
Don Fulano Blanco, Tequila 13
Fortaleza Blanco, Tequila 15 
Ocho 2016, Blanco, Los Patos, Tequila 10
Patron Silver, Tequila 15
Tapatio Blanco 110, Tequila 9

Derrumbes Oaxaca N°1, Mezcal 14 
Derrumbes Michoacan N°2, Mezcal 16 
Derrumbes San Luis N°3, Mezcal 12
Koch Espadin, Mezcal 12
Koch Tobala, Mezcal 25
Rey Campero, Sierra Negra, Mezcal 25

La Venenosa, Sierra Del Tigre, Raicilla 22
La Venenoza Sierra Occidental, Raicilla 18

 p isco (5 cl)

Cuatro Gallos, Puro Quebranta (Pérou) 8
 
 vermouth,  apéritifs & liqueurs (5 cl) 

China Clementi 10
Cocchi barolo Chinato 12
Cocchi Amaro 9
Cocchi Storico di Torino 8
Martini Riserva Rubino 8
Martini Riserva Ambrato 8
Noilly Part Dry Vermouth 6
Punt E Mes 7

Cynar 6
Chartreuse Verte 9
Chartreuse Jaune 8
Cointreau 6
Orange Curaçao Pierre Ferrand 7
St-Germain 11
Italicus 10

 

 bières

Deck & Donohue IPA 500ml 11
Deck & Donohue TROUBLE 330ml 9

 saké

Bijito, Junmai Daiginjo
Dassai 50, Junmai Daiginjo

12 cl 50 cl

11 27
10 24



L E S  T A P A S  À  P A R T A G E R

Terrine de foie gras de canard des Landes de chez Dupérier au poivre de Timut 22  

Planche de charcuteries du Pays Basque - Pascal Manoux et Pierre Oteiza 18 

Guacamole par vos bons soins 12

Ardy Gasna d’Estives sélectionné par Beñat à Saint-Jean de Luz 12

Ceviche de daurade de ligne aux pêches et pimientos del piquillo à la coriandre fraîche 20

Couteaux à la plancha, sauce vierge au chorizo, persil et ail 16

Poivrons grillés et marinés, burrata des Pouilles, olives Taggiasche et basilic 24

À  M A N G E R


