LS SAULES

Nos Menus 5éminaires
Our Seminar Menus



Chenu Cradition

Nous vous Pr‘ions de vouloir établir un choix unique pour Jrensemble des convives

We request you to establish a singlc choice for all the guests

Saumon mariné (Gravlax’s maison, sauce ancth

Homcmade marinated salmon to Gravlax’s way, dill sauce

I mictté de l’lac{c]ocl(,Jeunes endives croquantes

Haddock crumblc, young crispy endives

Pana cotta a la feta, coulis de Poivrons etjambon Serrano

Feta cheese pana cotta, pepper coulis and 56!‘!‘8!’10 ham

T errine de veau a |’orange, salade a Phuile de noix
Veal terrine with orange, salad with walnut oil
©ererz
Mignon de porc au lard fumé, infusion Pcrsil et ail doux

Pork filet with smoked bacon, Par5169 and sweet garlic infusion

Maigre mﬂoté aux écrevisses, riz vénéré en risotto

Simmered white fish with cragmcish, black rice in risotto

Filet de canette, coulis aire”es, éPcautrc

Duckling filet, cranberries coulis, SPC[t

T ruite de mer aux amandes, Poireaux et cumin
Sea trout with almond, leeks and cumin
oty
Assictte de ?romages affinés de nos régions (suPPlément de 6€)
Plate of refined cheeses from our chions
So o)
Carpaccio d’ananas mariné au thé vert

Fineapple carpaccio marinated with green tea

Paris Prest«| es Saules » aux Pistaches et grosei”es
«| es Saules »'s Paris Prest with pistacl’n’o and redcurrant

" ntremets chocolat-caramel et feuillantine

Chocolate~caramel and crunc]ﬁg dCSSCFt

Tarte fine ala pomme, douccurglacée vanille

APPIC fine tart, vanilla iced sweetness

*bouteille de vin pour 3, eau Plate, gazeuse et le cafe¢

*bottle of wine for 3, still, sparkling water and coffee

Flats cuisinés sur Placc a Partir de Produits bruts

Z)/S/vc?s cooked on site from raw /D/‘mj/ucfs
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CHenu OBernache

Nous vous Prions de vouloir établir un choix unique pour Jrensemble des convives

We request you to establish a singlc choice for all the guests

Géteau d’avoca’cs, crevettes et Péta]es de tomates

Avocado cake, slﬂrimP and tomatoes Peta]s

}:raTcheur de Ien’ci”es, ceuf Poché et magret fume

Lenti]s Freshness, Poaclﬁed egg and smoked duck breast

\/elouté et sommités de chou~ﬂeur, créme légére curry
Cauliﬂower cream soup, curry Iigl‘wt cream
Sere
\/olai”c Fagon tajine aux citrons et olives

Foultr3 to tajinc stylc with lemon and olives

Juliennc rotie, barigou]e dartichauts

Roasted blue !ing, artichoke barigoule

Carbonnacle ﬂamande, gratir\ au Beauport
Flemish carbonnade, Beaufort gratin
Sere
Assiette de Fromages affinés de nos régions (SUPPIémcnt de 6€)
F!ate of refined cheeses from our Kegions (additiona| charge of 6 €)
Sere
(Creme brilee vani“e, financier a la noix de coco

Vanilla creme brilée, coconut financier

Mirliton aux agrumes, sorbet ananas

(itrus fruit dessert, pineapple sorbet
pmeapp

Baba au rhum Saint _James maison
[Homemade Saint James rum baba

*bouteille de vin pour 3, eau Plate, gazeuse et le cafe

*bottle of wine for 3, still, sParHing water and coffee

Plats cuisinés sur P|ace a Partir de Procluits bruts

~. / ) -
[/)IS/LIGS C()(?/("C?C/()/? site /I'(?/N ra VV/L"/‘(?(,JIICfS

b



CMenu Gl

Nous vous Prions de vouloir établir un choix uniciue pour ensemble des convives

We request you to establish a sing!e choice for all the guests

[oie gras de canard |(Gf sud-ouest aux éPices douces
50utlﬁwcstcrn I(GF duck foie gras with sweet sPiccs
Osso bucco de Petites seiches, tuile de Pain
(sso bucco of small cuttlefish, bread biscuit
(Cocktail de crabe ala mangue, caviar Arenka
(Crab cocktail with mango, Arenka caviar
Croustillant de ris de veau et avocat
Crispy of sweetbreads and avocado
e v
Saianierre au safran, sPaghctti de légumes
John clory fish with saffron, vegetab]cs spaglﬁctti
Filet de boeuf Franqais,_jus Férigucux, pomme de terre écrasée
French beef fillet, Ferigueuxjuice, mashed potatoes
T roncon de lotte aux crustacés, risotto arborio
Monkfish Piece with crustaceans, arborio risotto
Mignon de veau auxgiro”es, Palets de Po!enta a I’estragon

Veal filet with chanterelle mushroom, Polenta Palet with tarragon
Sere
Assiette de Fromages affinés de nos régions
Flate of refined cheeses from our Regions
oo
Macaron ala rose, mascarpone et griottines
Kose macaroon, mascarpone and griottines
Cou]ant au chocolat maison, douccurglacée
Homemade sumptuous chocolate cake, iced sweetness
Sablé « breton », Poire Pochéc en croiite de Pain d’éPiccs
“Breton” shortbread biscuit, Poacl’xed pear in gingerbr@ad crust
Mi”e}ceui“e au thé vert 56ncl’1a, pruneaux a I’Armagnac
Mi”e{:eui“e with SCchha green tea, Armagnac prunes

*bouteille de vin pour %, eau P!atc, gazeuse et le cafe

*bottle of wine for 3, sti”, sParHing water and coffee

Plats cuisinés sur P|ace a Partir de Procluits bruts
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