
 

Menu Gourmet 

 Nove 2019 
 

 

 CANNELLONI de BLÉ NOIR à la SAINT JACQUES et LANGOUSTINE 

 MÉDAILLON de FOIE GRAS de CANARD mi cuit, chutney de fruits secs 

et briochette au pruneau 

 TOURNEDOS de LOTTE cuit à basse température, jus de carapaces 

 QUASI de VEAU juste saisi, jus de viande corsé au carambar 

 ANANAS rôti au CARAMEL, crème glacée rhum raisin, tuile coco 

 TRUFFÉ CHOCOLAT SPÉCULOOS sur un confit de fruits rouges au miel 

 


