' GREGORY ~LA MAISO
8 ‘Coutanceau MENU DE LA SAINT SYLVESTRE  ¢,pinT N i

‘ TRAITEUR 31 décembre 2018

Le réveillon de la Saint Sylvestre a la Maison Saint Nicolas !

Le service traiteur Grégory Coutanceau vous accueille dans un lieu intimiste, atypique et
ce au coeur de la Rochelle, au sein du quartier Saint Nicolas. 'équipe vous propose une
cuisine élaborée et raffinée pour célébrer la nouvelle année.

Ce repas sera suivi d’une soirée dansante avec DJ et un bar de nuit (consommation en supplément)

Apéritif : 20h / Diner - 20n30 MENU DU REVEILLON

1 coupe Armance « B » Ampelidae et ses canapés salés

Mise en bouche :
Créme de panais et copeaux de foie gras fumé,
Noisettes et figues séchées
Fokk
Noix de coquilles Saint Jacques et tatin de potimarron au pain d’épices,
Jambon « Pata Negra » et roquette & I’huile de noix

* %k

Consommé de homard et langoustines aux girolles
Hokk

Sorbet citron vert arrosé d’Armance B
Fokk
Pavé de veau confit, jus réduit,
Darphin de pommes de terre truffé et [égumes racines
Fokk
Barre chocolat/noisette,
Crémeux au Gianduja et orange confite

* %k

Mignardises

Boissons :
Eau plate, eau gazeuse
Café, thé, infusion
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