
 

 

 

 
Notre Chef, Jordan BILLAN et ses équipes vous 

proposent à l’occasion de la  
Saint-Sylvestre 

 
 

 

Carpaccio de Saint-Jacques, Clémentine et Cédrat, Caviar Français  

Carpaccio of Scallops, Clementine & Lemon, French Caviar  

 
Ravioles de Foie Gras, Poireaux & Radis d’Hiver, Consommé de Canard Infusé à la Mélisse 

 Duck Foie Gras Ravioli, Leek & Radish, Duck Consommé Infused with Melissa 

 
Bar de Ligne Poêlé, Risotto au Vieux Comté, Pulpe de Citron, 

 Beurre Blanc au Champagne 

Pan-Fried French Seabass, Comté Cheese Risotto, Lemon Pulp, Special Beurre Blanc with Champagne 

 
Chapon de Bresse Fermier Rôti, Gnocchis de Pommes de Terre Truffés,  

Panais et Eclats de Châtaignes, Jus réduit à la Moutarde au Miel  

Roasted Farm Bresse’s Capon, Truffled Gnocchis, Parsnip & Chestnut, Honey Mustard Sauce 

 
Brillat-Savarin à la Truffe, Verdure et Cerneaux de Noix  

Truffled Brillat-Savarin, Green Sprouts & Nuts  

 
Douceur de Pommes et Céleris, Croustillant Dentelle et Sorbet Gingembre 

 Apple & Celery Sweetness, Ginger Sorbet  

 
Feuille Cassante au Chocolat Noir, Sauce Caramel et Crème Glacée Vanille 

Black Chocolate Crisp, Caramel Sauce, Vanilla Ice-Cream 

 

 

 

 

 

Vendredi 31 Décembre 2021    New Year’s Eve 2021                                                                    

190 € par personne           190€ Per Person 


