
Chef de cuisine
R E M I  H E N A U X

Petit pois en velouté parfumé à l’huile de truffe, 

Ravioles ricotta au basilic.

* * *

Jeunes carottes rôties, artichauts Barigoule, 

Quasi de veau en cocotte, jus réduit et foie gras.

* * *

Pavlova Mangue, Litchi.

Porc: né, élevé et abattu en France
Pintade: né, élevé et abattu en France

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS EN EUROS.
La liste des allergènes est disponible sur demande. 

VOTRE DÎNER DE PÂQUES
EN CHAMBRE

Vendredi, Samedi et Dimanche

65€
par personne, 
hors boissons.


