
Champagne Cuvée Grand Siècle N°25 
Mise en bouche

Langoustine saumure - Tartare d’algue Wakame
Crémeux Noisette Caviar

Homard Bleu de casier - Cerfeuil Tubéreux 
Sauce Iodé 

Quasi de Veau de Lait en Croute de Noix
Ravioles Frits – Salsifis Confit – Fruits Rouges

Poire Pochée au Safran – Sorbet Mandarine

Mignardises

220 € par personne

Prix net, toutes taxes comprises

SAINT SYLVESTRE
2022
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