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LL TROINACGE

CHATEAU pe BACCHUS

Dapmesan VC]CCI’IQ IQOSS(] DEPUIS ]615

Pecorino a la Trutte Moliterno VIGNOBLE DE LA VALLEE DU RHONE - VENTOUX

Selecfion o{ “alicm cheeses

Sélec’rion c]e fpomaqes |’ra|iens :

bacel
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MOUSSQ au CI]OCOICIi' ]7

CI’IOCOIG*Q mousse

Tarte fine au Dommes, qlace Vanille 14

Thin apple tart, vanilla icecream

Creéme Bralée 17
CPeme I)Pulee

Bal)a au Pllum, cllanfi"q, coulis c]e fPaml)oises 17

Rum Iaalja, w|1ippecl cream, PaspI)ePPq coulis

I:Paises et pof cle cllanfi”q 27

Steawberries and w|1ippecl cream

ASSIQH'Q CIQ {PUIiS a pGPiG?QP : 38

P(]mIDOISQ, quh"es

On ne peut pas faire de

mangue, passion, Traise, R A | l) |
S ananas | =" - s a oonne cuisine si on
Gie O{ fPUIi io SI'lGPe . mango, passion, SiPGWI)ePPq, T 1l.tg. —— CHAPELLE
. IY = " 1 H (| E
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ERAND VIN DE VENTOUX GRAND VIN DE VENTOUX (] lme Pa S Ies qens .
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CHATEAU
DE

BACCHUS

CHAPELLE
DE

BACCHUS

ﬂ Chateau de Bacchus est installé depuis 1615 entre les dentelles de Montmirail et le

Mont Ventoux. Son terroir surplombant la plaine viticole de Carpentras est composé

CAVE BEQHAQD MAGIQEZ de graves, de sable et d'argile. Il offre des vins biologiques d'une qualité exceptionnelle.
LES TROIS BO COURCHEVEL

info@chateaudebacchus.com - www.chateaudebacchus.com
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A PARTACED
Nature / 28 Teuffe S 39

Tapama Deh’ossian
et B inis nature maison

COQUP c]e Saumon (JU TSC]P Defr’ossian 65

apre tleur, créme montée citronnée, pain qpi"é
TSC]P S CUi- O{ salmon, caper, Iemon WI'IIPPQCI cream, iOClSi

Saumon J,Ecosse francl'lé a I(] main

Hancl cut Scoﬁisl'l salmon

Anqui”e fumée a la japonaise Tarraqone
Dain gri Ié el Leuppe demi se
SmoLecl eel JC]PCII’IQSQ sfqle, iOClSi CII'ICI pUPQ sea SCI"

Jaml)on Da’raneqra CJQ CQPO Campo DOD reserva 29

DCli'ClI’quPG CUPQC] I’lClm

La Belle ltalienne teuffée : Mortadelle, 39
Salame, DaPmesan Vacclne posse, DPosciuHo
Ifalicm cI'leeses cmcl colcl meals wif|1 h’ufﬂe

CaviaP Osciefpe maison Sfupia A uitaine, l)linis maison
q

309r/ 69 50qr /129 100grS 225

EITREES

Soupe de Iéqumes frais du marche 19
MC]PI(Qi,S {PG’SI’I veqefal)le soup

Sh’acciafe”a c]e Duqlia Naiupe / 29 TPuHe / 37

Sfracciaie"a I(Pom Duqlia

Jeune pousses de poireaux ef vinaigrette 22
Vounq leeks and clpessinq

Salac]e d,ar’ficl'lauf poivrade - Avtichoke salad
Darmiqiano Vacclle Qosse
Tpuﬁe fpaiche

L’Escapqof c]e Ia l)uHe xxI x0O - Snails xx|

Oeu{ fer’miep mimosa - Har’cl laoilecl egg, mayonnaise

Oeuf cocotte fermier a la truffe - Eqg & truffle

Tartare 'c]e thon rouge,
écrasé d avocat sauce asiatique

Blue{in funa iClPiCIP, mClSI’IQCI CIVOCCICIO & asian {ICIVOI’ sauce

Salac]e c]e l]omarcl & sucrine 45
LOI)S*GI" SGIGJ Clnd I)Cll)lj qem

Foie gras du chef au Gém"?pi, 32

Foie gras Wi”’l Genepi, toast cmc] onions

toast qPi"é & compofée <J oignons
2 |

LEOS DLALD OIGIATURE

Coquelef a la Diavola 31
Balyq chicken spicy Diavola

Dof au feu 32
Boilec] laeef Wi”’l veqefalyles

Qosl)eef, puree comme a la maison 34
IQOC]SH)QQf Cll'lCl I'lomemacle mClSI'IQCl POiGiOQS

Tapfar’e au couteau a I' ifalienne, h’uf{e & noisette 37

H(]I'lCICUl' beef i'(]l’i'(]l’, I'IGZQII’IUI' (]I'ICI fruﬂle
Diec]s c]e cocl]ons de Modena & Ienfi"es 32

Diq,s trotters anc] Ienfils

Dafes Tajapini aux oeufs el a Ia fpuﬁe 39
Tajapini pasfa Wi”’l egg cmcl frufﬂe

Paccheri Homard & l)isque au Coqnac 58
Paccheri with lobster and Coqnac l)isque

Epaule <J agneau de Sisteron confife, sauce Chimichuri 139
DOUI” 2 personnes, environs ].5 I(

Confif SI’IOUICIQP o{ Sisfel’on Icnml), Cq|1imic|1ur>i sauce,

fOP 2 persons
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LLO GRILLADED DU CHEF
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selection
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Poulre le Galice qpi"é, écrase de pommes de terre a 32
| huile d' olive O de Bacchus

Grilled Galice octopus, mashed potatoes with olive oil

Loﬁe au'laeuppe l)lanc, écrasé de pommes de terre a
| Iluile cl olive O de Baccllus
MonHisll Wiﬂ] w|1ife l)uHeP, masllec] pofofoes wiﬂl olive oil
Naiure/ 36 Cavicm(:Zqu)/ 79

Homard Canadien 600/ 700 gr 16 S 100gr
Canadian lobster

Homard Bleu de Brefaqne 32 S 100gr
400/ 600 gre - Bpiﬂanq blue lobster

Lanqousfe du Cap qri"ée 500/ 600gr 37 S 100gr
Grilled spin lobster

Sole Meuniére 400,500 gr 69

Sole COOI(GCI in IDPOWI‘IQJ I)UHGI" sauce

% I_es inconfournal)les des TPOiS Bé !
b Tl'ne TPOiS B()' s unavoidalale !

anlef de Boeuit CPeeLsfone (US)
CPQQLS*OI’IQ l)eef llanqep SiQGL (U\S)

Entrecste Selection Me’lzqep, 3004qr (France)
Qil)eqe Meizqer selection (FPCII]CG)

Filet de boeut Seélection Mefzqep, 200gqr (France)
Beef fi"ef Mefzqep selecfion (France)

Flet de boeuf Qossini, sauce Dépiqourc]ine,
foie gras péelé et truffe fraiche
Beef fi"ef Wi”’l Depiqoupcline sauce, pan-seapecl foie gras, h’u{ﬂe

Céfe c]e l>oeu|t (FPance)
Qil) of l)eef

12/1004r

Céte de veau aux morilles, 350gr

\/QCII CI’IOP WI”’I mopel musl’mooms

Découvpez nos Céfes de Boeult d' Exce tion sur apcloise
P

Discovep our excephonal PiI)S o{ l)ecelt on slafe

Accompaqnemenfs 4

Durée a I(:l fPuﬁe - Masl'lecl pofafoes Wil'l’l h’uﬂle

Accompaqnemenf au cl]oix (ou en supplémenf +12 %) :

Puree maison, Pafafoui"e, |équmes qPi"éS au Jospep, feites
maison, mesclun jeunes pousses ou gratin dauplﬁnois

A choice of qapnislws (12€) : homemade mashed potatoes, Pa’rafoui"e,

ql’i"ec] veqe’laHes, {Penc|1 {Pies, mesclun or qrahn clauplﬁnois

Sauces au c|10ix :

Doivpe, Beapnaise ou C|1imic|1ur>r>i (+7 %)

Morilles ( +12 %)

Choice of sauces :

DeppeP, Beapnaise or Clﬁmicl'lum’i (+7€) or mopel muslwooms (+]2€)

Oriqines cles viancles : FPCII‘ICQ, US, Ho"ancle
Mea’l' s origines : I:I’CII'ICQ, US, Ho"ancl
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