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закуски 

ОВОЩНОЙ СУП ВЕЛЮТЕ
 

 

СЛЕГКА ОБЖАРЕННОЕ ФУА-ГРА  

 Served with sliced Savoyarde apples, walnuts from Grenoble.  

Яблочный гарнир, гренобльские грецкие орехи, сдобная булочка бриошь. 

   

СЛИВОЧНАЯ БУРРАТА

With artichoke salad and dried Spanish beef | салат из артишоков и ветчины чечина. 

САЛАТ ИЗ СВЕЖИХ И ЖАРЕНЫХ ОВОЩЕЙ  
Salad with balsamic | винегретная заправка с выдержанным бальзамическим уксусом. 

 

 
ЛУКОВЫЙ СУП 

 With beaufort cheese toasties and black truffle | тост с сыром Бофор и чёрным трюфелем. 

 

САЛАТ ЦЕЗАРЬ  

 

МЯКОТЬ КОПЧЁНОГО ЛОСОСЯ
Served with lemon-infused cream cheese and seaweed | сыр с лимонными цукатами, водоросли вакаме. 

 
ПОКЕ ЛОСОСЯ  

marinated in soy sauce & sesame seeds, sushi rice, avocado, fresh raw vegetables and soft cream cheese 

маринованного в соевом соусе с кунжутом,рис в уксусной заправке, авокадо, свежие овощи, сливочный сыр.  

ПОКЕ ВЕГЕТАРИАНСКИЙ
Crispy vegetables, bulgur, soy vinaigrette on sesame dressing, tofu and chia seeds. 

с ломтиками хрустящих овощей, булгуром, соевым соусом с обжаренным кунжутом, тофу и семечками чиа. 
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Горячие блюда 
 

 
 

ЖАРЕНЫЕ ГРЕБЕШКИ 
On a bed of wilted chard with black truffle and a butter sauce | листья мангольда и черный. трюфель, белый соус 

  
 

 
 | ЖАРКОЕ РЫБЫ СЕН-ПЬЕР 

Served with crushed roasted potatoes and a virgin olive oil sauce | картофельное пюре, сливочный соус. 

 

 

 
 | ЖАРЕНАЯ КУРИНАЯ ГРУДКА 

 With polenta and reduced gravy | полента с сыром Том из Савои, соус. 

 

 
 | ПЛЕЧО ЯГНЁНКА МЕДЛЕННОГО ТУШЕНИЯ 

With a butternut squash medley and grape sauce | тыква баттернат, виноградный соус. 

 

 

Bolognaise | Carbonara | Beaufort cheese | Black truffle (+ 19). 

Соус болоньезе | Карбонара | Сыр Бофор | Черный трюфель (+ 19.). 
 

Блюда готовятся на 2 персоны 

ЛОСОСЬ НА ГРИЛЕ, СЛИВОЧНЫЙ СОУС 
(For 2 people) 

 

 
 ГОВЯЖИЙ СТЕЙК НА КОСТОЧКЕ, СОУС БЕАРНЕЗ 

(For 2 people)  

 
 Гарниры на выбор: 

Crushed roasted potatoes | Vegetables | Rocket & parmesan salad  

Картофельное пюре | Овощи | Салат с рукколой и пармезаном 
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Сыры,десерты 
 

С Ы Р Н А Я  Т А Р Е Л К А  

 
 

КРЕМ-БРЮЛЕ 

ШОКОЛАДНЫЙ МУСС С НЕЖНЫМ СЛИВОЧНЫМ КРЕМОМ СТРАЧАТЕЛЛА  
 Huile d’olive noire | With a dash of black olive oil and vanilla ice cream.

 
 

 
АНАНАСОВЫЙ КАРПАЧЧО

 Mango cream | Крем из манго, сорбет из банана и базилика. 

 

 

 
ПИРОЖНОЕ МОНБЛАН

 With whipped cream and caramelised clementine | С мандариновым желе. 

 

 
ЗАПЕЧЁННОЕ ЯБЛОКО В СОУСЕ ИЗ СИДРА

 With a crunch puff pastry topping and triple cream | Слоёное пирожное с кремом 

 


