EXPERIENCE DU SOIR
ENTREE / PLAT / DESSERT

par personne - nous consulter

(au choix)
Velouté du jour

Entrée du jour
Foie gras entier IGP du Sud-Ouest mi- cuit (80g), confit figue/noix/oignon et
brioché feuilleté

Soupe de poisson de roche, toast a I’huile d’olive et sarouille

Sélection de nos charcuteries montagnarde (rosette, lonzo, jambon de
Savoie, coppa, 100g), salade de jeune pousse

Prix nels, laxes el service compris.



(au choix)
Poisson du jour

Viande du jour

Mont d’Or AOC (500g, pour 2 pers.), pomme de terre,
charcuterie (rosette, lonzo, jambon de Savoie, coppa,
jambon blanc, 200g), salade

Crozet a la creme de pétillant de Savoie, jardin de
légumes et copeaux de Tomme de Savoie IGP au lait cru
fermier (plat végétarien)

Cote de beeuf a partager servie avec des petits légumes,
pommes de terre et sauce au fromage blanc et ciboulette

Prix nets. taxes et sevica compris.
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En remplacement du dessert :

En supplément du dessert :

(Au choix)
Dessert du jour 1

Dessert du jour 2

Buffet Dessert
(Vacances scolaires)

Autour du chocolat, dessert a I’assiette : déclinaison
de ganaches, biscuits et coques autour du chocolat

Prix nets, laxes 2l service compris.
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