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FORMULEENTREE +PLAT OUPIZZA+ DESSERT A 25€

ENTREES

Creme d'artichaut, huile de truffe
Duo de Quinoa aux petits [égumes

9¢€

PLATS PRINCIPAUX

Saumon snacké, [égumes Thai
Joue de beeuf confite, pomme de terre grenaille
Aubergines a la parmesane (végétarien)
14 €
Marguerita - tomate, mozzarella 12€

Chevre - tomate, mozzarella, chévre, miel, noix 14€
Reine - tomate, mozzarella, jambon blanc,
champignons 14€

DESOERTS

Tarte citron revisitée
Panacotta
o Fondant au chocolat et noix du périgord
O
7€



CARTE DES BOISSONS

VINS

BLANC

Winerie Parisienne Grisant Blanc
2017 (75cL)

Sancerre Héritage Domaine La
Clef du Récit 2018 (10cL)

Petit Chablis Domaine de la Motte
2018 (10cL)

ROUGE

Winerie Parisienne Grisant Rouge
2016 (75cl)

Saint-Emilion Grand Cru Chéateau
de Béchaud 2016 (10cL)

Pauilac Chapelle de Haut-Bages
Libéral 2017 (10cL)
Chéateauneuf-du-Pape Domaine
de la Graveirette 2015 (10cL)

ROSE

Winerie Parisienne Grisant Rosé
2017 (75cL)

Cote de Provence Prunelle Villa
Vallembrosa 2018 (10cL)

25€

9€

7€

25€

8€

10€

10€

25€

6€
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CHAMPAGNES

Champagne Laurent-Perrier brut

La Cuvée (75cL)

Champagne Laurent-Perrier brut

La Cuvée (37,bcl)

BIERES

Biere pression Leffe (380cL)
Biere bouteille 1664 (25cL)

MINI-BAR

Eau pétillante San Pellegrino
(50cL)

Eau plate Evian (50cL)

Thé glacé Lipton Ice Tea (33cL)
Limonade 7UP (33cL)

Coca Cola (33cl)

Coca Cola zéro (33cL)
Toblerone

59€

35€

5€
4€

4€

3,50€
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€
4€



