
 
Depuis juin 2017, Thibaut Gamba fait pétiller les papilles des clients de la Table du Clarance

Quel plaisir de vous retrouver ! 

Thibaut Gamba & ses équipes



LE 13 MARS 2021

MENU 
RÊVES DÉLICIEUX

Canapés


« Fish and Chips », crème dijonnaise & pomme dauphine à la vieille mimolette

——-


Emietté de tourteau dormeur boulonnais, gressin sarrazin, Émulsion Livèche

——-


Tartelette fine noisette, purée au deux céleris, coques des îles Chausey


Amuse-bouche

Ceviche de Noix de Saint-Jacques de nos côtes, pamplemousse rose, doubeurre et 

graines de courge du Nord


Entrée

Langoustines rôties de Boulogne sur mer, ravioles de carotte au citron confit


Bisque au thym citron d’Ennevelin


Plat

Lieu jaune, risotto de pomme de terre Ratte du Touquet et premières asperges vertes 

de Pertuis. Emulsion iodée


Desserts


Fine tartelette Fruit de la passion - Safran 



Mignardises

Guimauve au genièvre de Houle 


Truffe au chocolat et thé Earl Grey


Profitez de ce moment d’évasion en tête-à-tête chez Clarance


