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FORMULES BRUNCH

Formule débutante : un plat salé + un plat sucré 42.-
Formule pro : deux plats salés + un plat sucré 49.-
Drunch : Prosecco a volonté 10.-

Inclut boisson chaude, eaux minérales, jus de fruits, sélection de viennoiseries, pain, beurre,
confitures maison

LE SALE

Lentilles corail fagon risotto, mascarpone, champignons de saison, ail des ours
Duo de thon en tataki, a la tahitienne, sucrines marinées

CEuf Bénédicte, fricassée de morilles, frites de manioc

Tartare de bar, avocat, algues Dulse, guacamole

Tagliata de filet de boeuf mariné, condiment roquette, amandes et pommes frites
Toasts saumon fumé, salade de choux blanc

Croustillant d’éffiloché de boeuf et céleri, mousseline de pomme de terre

Beignet de sandre, mayonnaise aux algues Dulse, salade d’épinards au yuzu

LE SUCRE

Pancakes, créme citron et coco, sirop d’Erable
Brioche perdue, pommes caramélisées, caramel et glace vanille
Sablé breton, crémeux pistache, fraises et rhubarbe

Bircher muesli, noisettes caramélisées, fruits frais taillés

Provenance de nos produits

Suede : Sandre
Atlantique Nord : Bar
Océan Indien : Thon
Ecosse : Saumon
Suisse : Beoeuf

CHF — Service et T.V.A. & 7.7% inclus | Prices include service charge and 7.7 % VAT
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BRUNCH FORMULAS

Beginner formula: one savoury dish + one sweet dish
Pro formula: two savoury dishes + one sweet dish
Drunch: unlimited Prosecco

Includes hot drink, mineral water, fruit juices, selection of pastries, bread, butter,
homemade jams

SAVOURY

Coral lentils risotto style, mascarpone, seasonal mushroom and wild garlic
Duo of tuna in tataki, Tahitian style, marinated sucrine

Eggs benedict, morels mushroom, yuca fries

Sea bass tartar, avocado, Dulse seaweed, guacamole

Marinated beef tagliata, argula, almonds, French fries

Toast with smoked salmon, white cabbage salad

Pulled beef and celeriac in crispy pastry, potatoes mousseline

Pike perch fishcakes, mayonnaise with Dulse seaweed, spinach salad with yuzu
SWEET

Pancakes, lemon and coco cream, maple syrup
Brioche French toast, caramelized apples, caramel and vanilla ice cream
Breton shortbread, pistachio cream, rhubarb, strawberries

Bircher muesli with caramelized hazelnuts and freshly cut fruit

Origin of our fresh products

Sweden : Pike perch
North Atlantic : Sea bass
Indian Ocean : Tuna
Scotland : Salmon
Switzerland : Beef

CHF — Service et T.V.A. & 7.7% inclus | Prices include service charge and 7.7 % VAT
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