Coupe de bulles et huitre

Saumon
gravlax
aneth, sauce
moutarde au
miel et
concombre

Scampis tempura
mayonnaise japonaise, citron vert,
jeune oignon

Bar de ligne
beurre blanc,
fondue de
poireaux,
ciboulette

Entrée
Choix de :

Magret de
canard fumé
Chutney de
figues et noix
grillées

Plat intermédiaire

Choix de :

Plat principal
Choix de:
Porc Duroc
roti
jus de viande
corsé, thym

Burrata ©
tomates
cerises roties,
huile au basilic
et pignons de
pin

Tempura de légumes &
légumes de saison et mayonnaise
japonaise

Steak de ©
Butternut
beurre a la
sauge, graines
de courge et
feta

Servi avec purée de céleri-rave, jeunes carottes glacées, champignons sauvages rotis et

pommes duchesse.

Dessert

Coupe de bulles a minuit

Boissons comprises : eau, softs, vin, biére pression, café et thé



