


Soupe de potiron, écume incroyable 
Chausson de Reblochon coulant    
Salade de ma famille inédite   
Carpaccio de boeuf wasabi à l’ail des ours
Grosse burrata à la tru�e - À partager

25
25
24
29
66

P I S T E  V E R T E  -  E n t ré e s  

Salade verte au curcuma 
Légumes oubliés
Frites de polenta au Beaufort
Purée comme je l’aimais enfant

7
7
7
7

T I R R E - F E S S E S  -  G a r n i t u re s  

Planche de charcuterie de chez nous
Planche des trois fromages d’ici, de mon cousin
Planche mixte des deux précédentes (Charcuterie et fromage) 
Assiette de grisons
Pizza Regina (Sauce tomate, champignons, olives, jambon blanc)
Pizza Piemontaise (Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, spianata Piccante)
Pizza à la Tru�e

26
28
29
24
25
25
62

L E  P L A N T É  D E  B ÂT O N  -  À  p a r ta g e r  

Gratin de macaronis parfumés au Beaufort
Assiette de légumes oubliés, émulsion de tru�es 
Blanquette de veau au lait d’amande
Burger au coulis de Reblochon
Bavette grillée Choron comme mon ami Paul Bocuse
Côte de boeuf grillée Choron comme mon ami Paul Bocuse - Pour 2 personnes 

34
58
34
32
30

140

P I S T E  B L E U E  -  P l a t s  

Manigodine coulante de chez nous - Pour 2 personnes
Manigodine coulante au jus de tru�es - Pour 2 personnes
La Péla des Aravis au Reblochon de mon cousin - Tarti�ette onctueuse à l’ancienne 
(avec ou sans lard) 
Potée aux tru�es
Fondue comme autrefois - Pour 2 personnes
Fondue comme autrefois à la tru�e - Pour 2 personnes

32/pers
55/pers

33

65
35/pers
60/pers

P I S T E  R O U G E  -  S p é c i a l i té s  d e  S a v o i e  

Prix nets TTC. Service inclus. 

Chez Rural, La Manigodine est l’alternative star à la Raclette et au Mont d’Or !
C’est un fromage produit par les fermiers de la vallée de Manigod en Haute-Savoie 

qui grâce au cerclage avec une sangle d’épicéa permet de mieux maîtriser 
l’onctuosité et confère à sa pâte un arôme délicat.

Pumkin soup, fantastic foam 
Oozing Reblochon chausson    
My family’s salad    
Beef carpaccio with wild garlic wasabi
Big tru�ed burrata - To share 

25
25
24
29
66

P I S T E  V E R T E  -  S ta r te r s  

Green salad with curcuma
«Forgotten vegetables»
Polenta fries with Beaufort
Purée from my childhood

7
7
7
7

T I R R E - F E S S E S  -  S i d e s  

Haute Savoie charcuterie board
My cousin’s three Savoie cheese board
Mixed charcuterie and cheese board
Grisons charcuterie board
Pizza Regina (Tomato sauce, mushrooms, olives, white ham)
Pizza Piemontaise (Tomato sauce, mozzarella, gorgonzola, spianata Piccante)
Tru�e pizza

26
28
29
24
25
25
62

L E  P L A N T É  D E  B ÂT O N  -  To  s h a re  

Macaroni and Beaufort cheese
«Forgotten vegetables» plate, tru�e emulsion 
Veal stew with non dairy milk
Burger with melting Reblochon
Grilled bavette Choron, my friend Paul Bocuse style
Grilled cote de boeuf Choron, my friend Paul Bocuse style - 2 persons  

34
58
34
32
30

140

P I S T E  B L E U E  -  M a i n s  

Melting Manigodine cheese our local favorite - For 2 persons
Melting tru�ed Manigodine cheese, our local favorite - For 2 persons
La Péla des Aravis with my cousin’s Reblochon - Creamy old-fashioned tarti�ette 
(with or without bacon)

Tru�e potée
Fondue like in the old days - For 2 persons
Fondue like in the old days with tru�e - For 2 persons

32/pers
55/pers

33

65
35/pers
60/pers

P I S T E  R O U G E  -  F re n c h  A l p s  s p e c i a l s  

Net prices including tax. Service included.

At Rural, La Manigodine is our favorite alternative to Raclette and Mont d'Or ! 
It is a cheese produced by farmers in the Manigod valley in Haute-Savoie: 

its wooden ringing allows a better control of the creaminess,
the smoothness and gives its paste a delicate aroma

Bu�et de desserts improbables
Snowboard de desserts

P I S T E  N O I R E  -  D e s s e r t s  

25
120

Improbable desserts bu�et
Snowboard of desserts

P I S T E  N O I R E  -  D e s s e r t s  

25
120


