CEITE SEMAINE.
THIS WEEK.

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 45€
Starter + Main Course or Main Course + Dessert €45
Entrée + Plat + Dessert 55€
Starter + Main Course + Dessert €55
Parmi les suggestions de la semaine uniquement
Available only from the suggestions of the week

ENTREES - STARTERS

Sardines confites, pommes de terre a I’huile d’olive
Candied sardines, potatoes with olive oil
ou
Tataki de boeuf, radis daikon, vinaigre de cidre
Beef tataki, daikon radish, apple cider vinegar

PLATS - MAIN COURSES

Filet de daurade poélé, julienne de courgettes, coulis d’épinard et cresson
Pan-seared sea bream fillet, julienned zucchini, spinach and watercress coulis |

ou

Echine de porc braisée, jus de viande aux cerises, artichauts poivrade /‘/j{/

Braised pork shoulder, cherry jus, poivrade artichokes ,"'” fit
DESSERTS

Gateau basque aux cerises
Basque cherry cake
ou
Créme brulée
Créme brilée
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Tarifs nets en euros, taxes et service inclus. Loffre n’est pas valable pour les groupes (#+ de 8 pers npes).
Net prices in euros, taxes and service included. Offer not available for groupes (+8 people). ’
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