carie du

bar

bay ments

Prix nets en euros (€) - Taxes et service compris
Net prices in euros (€) - taxes and service included

Labus dalcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération.

Alcohol abuse is dangerous for your health. Consume in moderation.



Desserts

Glaces / Ice creams "la boule
Glaces maison (vanille, chocolat ou
pistache)

Homemade ice creams (vanilla,
chocolate ou pistachio)

Sorbets “la boule”

Sorbets maison (citron basilic, mangue,
framboise ou fraise)

Homemade Sorbets (Lemon basil, mango,
raspberry or strawberry)

Fraises / Strawberries

Salade de fraises Francaises au basilic, creme légere
au basilic frais, huile dolive

French strawberry salad with basil, light fresh basil

cream, olive ol

Citron / Lemon

Citron givré & basilic, meringue
croustillante

Frozen lemon & basil, crispy meringue

Pavlova
Pavlova fruits rouges & verveine
Red berry & verbena pavlova

Chocolat / Chocolate

Tout chocolat, moelleux cceur coulant, glace
chocolat noir, tuile glacée au cacao

All chocolate, molten chocolate cake, dark
chocolate ice cream, iced cocoa tuile

Profiteroles

Profiteroles, glace vanille, sauce chocolat maison a
la feve de tonka

Profiteroles, vanilla ice cream, homemade
chocolate sauce with tonka bean

Fromages / Cheese
Assiette de fromages affinés
Aged cheese platter
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| es essentiels

Soupe de saison
Seasonal soup

Escargots de Bourgogne de la Maison de
l'escargot Paris I5éme

Burgundy snails from Maison de I'Escargot, Paris
[5th arrondissement

Salade César / Caesar salad
Poulet croustillant, salade romaine, tomates cerises, croltons
Crispy chicken, romaine lettuce, cherry tomatoes, croutons

Salade de Saumon fumé / Smoked salmon salad
Sucrine, gel de citron, herbes fraiches
Little gem lettuce, lemon gel, fresh herbs

Croque-monsieur
Jambon ou Poulet, accompagnement au choix
Ham or chicken, side of your choice

Crispy Chicken Burger

Poulet croustillant, condiment avocat-citron vert, cheddar
affiné, sucrine, pickles, sauce barbecue

Cirispy chicken, avocado & lime condiment, aged cheddar,
litle gem lettuce, pickles, barbecue sauce

Cheeseburger

Steak haché wagyu francais, comté, oignons confits,
accompagnement au choix, sauce barbecue

Cheeseburger with French Wagyu beef patty, Comté cheese,
caramelized onions, choice of side, barbecue sauce

Rigatoni a la sauce tomate et basilic maison
Rigatoni with homemade tomato and basil sauce

Rigatoni aux légumes grillés & parmesan
Rigatoni with grilled vegetables & Parmesan

Coquillettes au jambon / Macaroni with ham
Créme de tiuffe, copeaux de parmesan
Truffle cream, Parmesan shavings

Accompagnements / Sides
Au choix : Frites / Salade / Pates / Poélée de legumes / Riz /
Pommes grenailles

Choice of : Fries / Salad / Pasta / Sautéed vegetables / Rice / Baby

potatoes
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Calés & Lawés

Espresso / Allongé / Américano 5
Double espresso 7
Café créme / noisette 7

Coffee with cream / macchiato

Latte 8

Thé & infusion premium 9
Premium tea & herbal infusion

Cappuccino 9

Matcha latte premium 9
Premium matcha latte

Chocolat chaud maison 10
Homemade hot chocolate

Option Lait Végétal Amande ou Avoine +1
Plant-based milk option : Almond or Oat
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Solts

Coca-Cola, Coca-Cola Zero

Kombucha
Framboise / Clémentine
Raspberry / Clémentine

Fever-Tree
Tonic / Ginger Beer

Boissons traiches
Cold drinks

Jus de citron pressé
Freshly squeezed lemon juice

Jus d'orange pressé minute
Freshly squeezed orange juice

Thé glacé maison
Homemade iced tea

Café frappé

lced coffee

I aux
Water

Abatilles plate

Still water

Abatilles pétillante

Sparkling water
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A Partager
lo share

Charcuteries / Cured meats
Planche de charcuteries fines : jambon affiné, chorizo,

jambon truffé, condiments
Selection of fine cured meats : aged ham, chorizo,
truffle ham, condiments

Fromages / Cheeses
S¢lection de fromages affinés & condiments

Selection of aged cheeses & condiments

Végétarien / Vegetarian
Houmous, légumes grillés, parmesan, focaccia toastée

Hummus, grilled vegetables, Parmesan, toasted
focaccia

Planche mixte / Mixed platter
Fromages affinés & charcuteries fines

Aged cheeses & fine cured meats
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Champagnes

Champagne Brut

Besserat de Bellefon

Champagne Brut
Charles Heidsieck

Champagne Blanc de Blancs
Besserat de Bellefon

Champagne Brut Rosé

Laurent-Perrier

Champagne Cuvée des Moines
Besserat de Bellefon

Champagne Cuvée Blanc de Blancs
Ruinart

Pétillants

Sparkling Wines

French Bloom
Blanc sans alcool / Alcohol-free White Wine

French Bloom
Rosé sans alcool / Alcohol-free Rosé Wine

Proseco
Araces brut bio

Chandon Garden $pritz
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14 5
12 55
12 55

4cl

Apéritifs

Supplement soda + 5€ / Soft drink supplement + 5€

Whisky Macallan 12 ans 18
Cognac VSOP 24
Don Julio Reposado 24
Gin Monkey 47 24
Don Julio 2)
Rum Flor de Cana 12
Vodka Beluga 12
Rhum Havana Club 7 ans 18
Grand Marnier 18
Bourbon Premium 18
Monkey Shoulder 7
Absinthe 16
Gin Bombay Sapphire 16
Titos 16
Rhum Havana 3 ans 15
Limoncello Maison Gannac 15
Vermouth Martini dry 14
Baileys 14
Cointreau 4

Bicres bouteilles
Botted Beers i

[PA artisanale “La Parisienne” i
Craft IPA "La Parisienne”

Blanche artisanale “La Parisienne” ]
Craft White "La Parisienne”

Blonde artisanal “La parisienne” (l
Craft lager "La Parisienng”

Heineken sans alcool 9
Heineken Alcohol-Free
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Cochuails

Mocktail signature du moment
Signature mocktail of the moment

Création du moment
Creation of the moment

Kir Royal

Créme de cassis & champagne

Aperol Spritz
Aperol, prosecco, eau gazeuse
Aperol, prosecco, soda water

Saint-Germain Spritz
Liqueur $--Germain, prosecco, eau gazeuse
St-Germain liqueur, prosecco, soda water

Gin Tonic Premium
Gin premium, tonic Fever-Tree
Premium gin, Fever-Tree tonic

Espresso Martini
Vodka, liqueur de café, espresso
Vodka, coffee liqueur, espresso

Margarita
Tequila, jus de citron vert, sirop de sucre

Tequila, lime juice, sugar syrup

Negroni
Gin, campari, vermouth rouge
Gin, campari, red vermouth

Old Fashioned
Bourbon, sucre, Angostura bitters
Bourbon, sugar, Angostura bitters
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Vins blancs

. ° 12¢l 75cl
White Wines ‘ ‘
Sauvignon 12 5O
Chardonnay 13 59
Paul Manevey
Duché d’Uzés 14 60
M. Chapoutier
Cétes du Rhéne Belleruche 15 62
M. Chapoutier
Beaune 85
Paul Manevey
Pouilly-Vinzelles 95
Vins rouges

. 12¢l 75cl
Red Wines <
Pinot Noir 13 59
Paul Manevey
Cétes du Rhéne Belleruche 14 85
M. Chapoutier
Sancerre Rouge 15 71
Domaine Berthier
Mercurey 76
Paul Manevey
Santenay 8¢9
Paul Manevey
Saint-Joseph Granilites 95
M. Chapoutier

[] | 4

Vins rosés

y o 2cl 75cl
Ros¢ Wines <
Rosé Ultimate Provence 14 59
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