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e BISTROT LA POSTE

ENTREE / starter

SAUMON FUMEE Norvégien
En tranche, toast de pain / SMOKED SALMON Norwegian

FOIE GRAS DE CANARD CHAUD Frangais supplément 3 €
tranche de canard poélé, sauce pineau  HOT DUCK FOIE GRAS

VELOUTE DE LEGUME DU JOUR soup day

PLAT / main

ACCOMPAGNEMENT FRITES FRAICHE ET SALADE

SUPREME DE PINTADE Frangaise
FRENCH GUINEA FOWL SUPREME

SAUMON élevage / SALMON farming

ENTRECOTE CHAROLAISE 250 gr France supplément 8,40 €

DESSERT T
CREME BRULEE MAISON S0 *{;r

Croquante dessus, fondante dessous et parfumée au citron vert AN A S

BABA RHUM supplément 1,9€
MOUSSE AU CHOCOLAT VALHRONA MAISON
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Entrée + plat au prix de 29,5 € par personne

plat + dessert au prix de 24,5 € par personne




