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MADAME, MONSIEUR,
NOUS VOUS PRESENTONS CETTE CARTE DE COCKTAILS INSPIREE DU
BARON HAUSSMANN.

DEAR MADAM, SIR,
WE FEATURE THIS COCKTAIL MENU INSPIRED BY BARON HAUSSMANN.



LE? HAUSSMANN - RESTAURANT & BAR

COCKTAILS SIGNATURES 20€
LE BARON

St-Germain, Vodka Absolut, Sucre de Canne, Jus de Citron, Champagne
Brut Lanson Le Création Rosé

LA BARONNE

Gin Fords, Sirop de Péche, Jus de Citron, Amaretto Disaronno,
Champagne Lanson Brut |le Black

COCKTRILS CREATIONS 18€
DOLGE VITA

Vodka Absolut, Apérol, Saint-Germain, Citron vert, Sirop de vanille
STRAWBERRY STREET

Gin Fords, Cointreau, Purée de fruits rouges, Citron vert, Tonic

GIN & TONIC

HENDRICK'S 15€
TANQUERAY N°10 16€
BOMBAY SAPPHIRE 15€
MONKEY 47 18€
LE MARE 16€
ANAE 16€
DISTILLERIE DE PARIS BATCH #1 18€
AGCOMPAGNEMENT TONIC LR FRENCH .............oomeeeeeeee +4€

)

SOFTS

Perrier - Coca-Cola - Coca-Cola Zero 33cl 8
Soda “La French”
Ginger Beer, Tonic Water, Pamplemousse Rose 25cl 8
Jus de Fruits Frais
Orange / Pamplemousse / Citron
Orange / Grapefruit / Lemon 12
Jus Détox du Jour (fait maison)
Home made detox juice 14
Shot Gingembre
Ginger Shot 6
Boisson au Collagene 12
vaniie o rrase. . NOOANCE
Nooance Collagen Drink )
Vanilla or Strawberry

75cl
Plate / Still :
Purezza Bowmann Micro Filtrée 8
Evian 10
Pétillante / Sparkling. :
Purezza Bowmann Micro Filtrée 8
Badoit 10
Chateldon 12
Expresso - Décaféiné - Americano 8
Double Expresso - Cappucino* - Latte* 10
Chocolat Chaud “Valhrona” 9
Thés & Infusions “Cézanne en France “ 9

Vert Chun Mee - Vert Jasmin - Lou Mistral - Verger d’éte
Breakfast - Earl Grey - Verveine - Camomille

*Lait végétal a la demande
Ice Tea / Ice Coffee / Ice Latte 10

/)



CARTE DES VINS
MOCKTAILS 13€ BLANCS

75 cl
G“"'ESSM“I'E Chablis, Jean-Marc Brocard, 2024 70
Gin Ceder’s 0% Alcool, Jus de Citron Vert, Sirop de Bourgogne Chardonnay IGP, Cuvée Edme, Maison Champy, 2022 80
Gingembre, Ginger Beer La French
Vlﬂﬁl“SPﬂlTZ Cotes-du-Rhdéne, Artésis, Domaine Ogier, 2024 *bio 55
Chateauneuf-du-Pape, Clos de |I'Oratoire, 2022 160
Aperol 0% alcool, French Bloom, Orange
65

IIOSEIIII[ISES Saint-Pourgain, L'Instant T, Les Terres d’Ocre,2023 *bio 70
Sancerre, Pascal Balland, 2024
Sirop de Fraise, Sirop d’Orgeat, Jus de Citron Jaune, Jus

de Poire, Soda Pamplemousse La French
Provence, Fantastique, Chateau Sainte-Margueritte, 2023 89

VI" nu UEBHE WINEBY ﬁlﬂss Collioure, Cap Bear, Clos de Paulilles, 2022 *bio 95

Pays d’Oc IGP, Chardonnay, Secret de Lunés, Jeanjean, 2024*bio 60

CHAMPAGNES

zi

E‘j Lanson, Le Black, Création, Brut 120
o §: chamn_agne i Champagne, Lanson Le Rosé Création 180
B g
75¢cl
Lanson Le Black Création Brut 20¢€ ROUGES
Lanson Le Rosé Creation 22¢€ 50
Cotes-du-Rhoéne, Xavier Vignon, 2021
Crozes-Hermitage, Nobles Rives, Cave de Tain, 2023 69
Blllll!S: Saint-Joseph, Artésis, Domaine Ogier, 2023 90
Chateauneuf-du-Pape, Clos de L’Oratoire, 2022 140
Poiré - Léna - Brut - Kalder 1e
Chinon, Domaine Philippe Alliet, Classique , 2022 80
Coéte Roannaise, Eclat de Granite, Domaine Sérol, 2023 *bio 65
— v"'s nu VEHBE n I-n nEM"“nE Cotes-de-Provence, Fantastique, Chéateau sainte Marguerite, 2023 * bio 90
(ENTRE 12€ ET 16€)
N'HESITEZ PAS R NOUS CONSULTER
Pays d’Oc IGP, Pinot noir, Secret de Lunes, Vignoble Jeanjean, 2025 *bio 60
Terrasse du Larzac, Domaine Coston, 2024 80
BIERES (FRANGAISES) 33CtL
10€ Bourgogne Pinot Noir IGP, Réserve Cuvée Edme, Maison Champy, 2023 80
Hautes-Cotes de Beaune, Closerie des Alisiers, 2023
: , 70
PnILlETTE' ”I””ﬂe 10€ Mercurey, Les Bussiéres, Maison Chanzy, 2022 115
Pn"'I'ETTE' IP” 10€ Fleurie, Dominique Piron, 2021
62
REBELLE, Blanche

77 Médoc, Chateau Patache d’Aux, Cru Bourgeois, 2017 85



APERITIFS

MARTINI RISERVA SPECIALE RUBINO
MARTINI RISERVA SPECIALE

LILLET BLANC

LILLET ROSE

BELVEDERE - POLOGNE
GREY GOOSE - FRANCE
GUILLOTINE CAVIAR VODKA - FRANCE

EMINENTE RESERVA 7 YEARS - CUBA
JEL PASADOR PASION- GUATEMALA
ZACAPA CENTENARIO 23 - GUATEMALA

SAINT JAMES SINGLE CASK 1999- MARTINIQUE

BRUGAL 1888 - REP. DOMINICAINE

DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA - VENEZUELA

BOUKMAN RHUM- HAITI
LA HECHICERA - COLOMBIA

TEQUILA & MEZCAL

PATRON SILVER - MEXIQUE
PATRON REPOSADO-MEXIQUE
DON JULIO BLANCO - MEXIQUE
CELOSA PREMIUM - MEXIQUE
HERRADURA PLATA - MEXIQU?®
HERRADURA REPOSADO - MEXIQUE
MEZCAL BAHNEZ ARTESENAL

WHISKY

BOWMORE 12 YEARS - ECOSSE
BENRIACH THE TWELVE - 12 YEARS - ECOSSE

OBAN 14 YEARS - ECOSSE
MACALAN DOUBLE CASK 12 YO- ECOSSE
MACALAN DOUBLE CASK 18 YO- ECOSSE
LAGAVULIN 16 YEARS - ECOSSE

BULLEIT 95 RYE - ETATS-UNIS

MAKER'S MARK - ETATS-UNIS

WOODFORD RESERVE - ETATS-UNIS
BELLEVOYE - FRANCE

BLANC-TRIPLE MALT-FINITION SAUTERNES
VERT- TRIPLE MALT-FINITION CALVADOS
LAFERTE - FRANCE

SEXTON - /IRLANDE

SLANE IRISH WHISKEY-/RLANDE
TOKI - JAPON

HIBIKI - JAPON

NIKKA COFFEY GRAIN-JAPON

BRANDY

CALVADOS LECOMPTE 12 YEARS
CALVADOS VSOP CHRISTIAN DROUIN
REMY MARTIN VSOP

CAMUS COGNAC XO SINGLE ESTAT
ARMAGNAC ARMIN 20 AN

ARMAGNAC CHATEAU DE LACQUY 40 YEARS

LIQUEURS

BAILEY'S-/RLANDE

AMARETTO DISARONNO -/TALIE
CHARTREUSE M.O.F.-FRANCE
CHARTRUSE V.E.P-FRANCE

MIRABELLE GRA
NE

RESERVE MICLO -FRANCE
VIEILLE PRU Z - F NCE

NDE
MASSENE RANC

4el

18
21

23
28
18
18

20

4el

12
22
22
38
28
120

10
12
20
60

10
12
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Coctuits

COCKTAILS CLASSIQUES 16€

BRAMBLE

Fords Gin, liqueur de Chambord, Citron jaune, Sucre de canne

BOULVARDIER

Gentleman Jack Daniels, Campari, Vermouth Rouge

WOODFORD OLD FASHIONED

Woodford Reserve Bourbon, Sirop Sucre de Canne, Angostura Bitter

ESPRESSO MARTINI

Vodka Absolut, Liqueur de café Kahlua, Expresso, Sirop de Sucre de
Canne

PALOMA

Tequila El Jimador Silver, Jus de Citron Vert, Sirop d’Agave,
Soda Pamplemousse La French

FRENCH 75

Fords Gin, Jus de Citron, Sirop de Sucre de Canne, Champagne
Lanson Brut Black Création

Rhum Diplomatico Reserva Exclusiva, Citron vert, Sucre de canne

VESPER

Lillet blanc, Vodka Absolut, Fords Gin

PORN STAR MARTINI 18€

Vodka Absolut,Lliqueur fruit de la passion, Jus de Citron Vert, Sirop
de Vanille + Champagne Lanson Brut Black Creation Brut




SNAGK

Sandwich de légumes grillés, pesto hasiilic

Vegetables sandwich, basil pestoo

Churros de Gambas

Prawns Churros

Carpaccio de daurade

Seabream Carpaccio

Croque Monsieur Jambon & comté
Ham & Comté cheese hot sanwich “Croque Monsieur”

RAccras de poissons, Sauce tomate, Yaourt aux herbes_

Fish fritters, tomato sauce, herb yogurt dip

Frites Parmesan & Paprika

Parmisiano & Paprika French fries

)

8€

9€

9€

9€

7€
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