Hotel The Originals Boutique Maison Montmartre
32, avenue de la Porte de Montmartre, 75018 Paris
Tel : 01 83 75 51 51

BY MAISON MONTMARTRE

CARTE KITCHEN M

by Maison Montmartre

Du lundi au vendredi - uniquement le soir de 19h a 22h30

ENTREES

Incontournable gratinée a I'oignon

CEuf mayo du bistrot

Truite fumée, creme acidulée, pain de campagne

Des rillettes et des cornichons
(V) Butternut rétie, fourme d’Ambert, noix et salade d'herbes
(V) Houmous de betterave pour le rose aux joues

PLATS

Omelette, frites délicieuses, salade

Burger du 18 Nord

Entrecote 300gr et ses délicieuses frites

Linstant supréme de volaille, mousseline de pomme de terre, jus au thym

Tajine de poisson, citron confit, olive, fenouil réti, pomme de terre safranées
W) Rougail de tofu fumé, haricots rouges, validé par la MM Team

Classique blanquette de veau, carottes, champignons bouton

Dos de saumon, tagliatelle au beurre blanc, petites billes iodées

DESSERTS

(V) Poire pochée, chocolat chaud, chantilly pour le bonheur

(V) Pavlova, fruits rouges, glace vanille

(V) Créme brilée Tonka

(V) Pot de créme chocolat de ma grand-mére, crumble cacao

(V) Mont blanc, créme de marron, vanille, chantilly pour les skieurs
(V) De bons fromages Francais

@ Végétarien

Taxes et service compris. Prix en euros. La maison n'accepte pas les cheques.
Origine des viandes : ltalie, Royaume-Uni. Cuisine « Fait Maison ».
La liste des allergenes contenus dans nos plats est disponible sur demande.
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Monday to Friday - Only for Diner from 7.00pm to 10.30

STARTERS

Onion soup

Egg and mayonnaise

Smoked trout, sour cream, country bread

Rillettes and pickles
(V) Roasted Butternut, fourme d’Ambert cheese, walnut, herbs salad
(V) Houmous of beetroot

MAIN COURSES

Omelette, delicious french fries, salad

Burger du 18®™ Nord

Rib steak 300gr, delicious french fries

Chicken supreme, mashed potatoes, thyme juice

Tajine of fish, preserved lemon, olive, roasted fennel, potatoes with saffron
(V) Smoked tofu “rougail” style, red beans

Classic veal blanquette, carrot, mushrooms

Back of salmon, white butter tagliatelle

DESSERTS

(V) Poached pear, hot chocolate, chantilly cream

(V) Pavlova, red fruits, vanilla ice cream

(V) Créme brilée tonka

(V) Pot of chocolate, crumble cacao

(V) Mont blanc, chesnut cream, vanilla, chantilly cream
(V) French cheeses

@ Vegetarian

Taxes and service included. Price in euros. The house does not accept cheques.
Origin of the meats : Italy, United Kingdom. « Home MadeCooking ».
The list of allergens contained in our dishes is available on request.




