
Amuse-bouche 

Coquille St jacques dorée, crème

d’artichauts 

Foie gras de canard, gelée, condiment

poire au poivre de Timut

Quasi-veau rôti, ravioles champignons,

jus truffé

 

Cœur tendre lacté, glace fondante

cacahuète 

S A I N T  V A L E N T I N

B i s t r o  M

Menu 110 € par personne
Hors boissons


