
Saint-Valentin

Velouté de topinambours à la truffe  

noire Melanosporum,  

brandade de morue aux éclats de châtaigne.

Agnolotti Maison  

aux oignons doux des Cévennes,  

jus Vert hivernal.

Carré de veau rôti entier aux aromates –

embeurrée de choux aux échalotes.

Salade de mâche à l’huile de noisette.

Granité au Beaumes-de-Venise,  

litchis de la Réunion,  

sorbet Blanc au citron vert. 

Biscuit au chocolat Caraïbes,  

marmelade d’agrumes.

95€

Prix en euros toutes taxes comprises. 
La liste des ingrédients allergènes est disponible auprès de votre serveur. 




