
 
DE 7H A 11H 

En chambre ou dans la salle de petit déjeuner 
18€



ASSORTIMENT DE VIENNOISERIES 
PAIN BLANC, BRIOCHE, PAIN AUX CEREALES

 PAIN DE MIE 
Toasté ou non  



 FRUITS FRAIS 

SALADE DE FRUITS 
COMPOTE DE POMMES



OEUFS

Au plat, durs, brouillés ou à la coque - sur demande



 ASSORTIMENT DE CONFITURES 
fraise, abricot, figues violettes

PÂTE A TARTINER - CRÈME DE MARRONS 
PANCAKES - CRÊPES



YAOURT NATURE OU AUX FRUITS

VERRINES 
fromage blanc, chia, coulis de fruits 



MUESLI AU CHOCOLAT - CORN FLAKES 



 SELECTION DE FROMAGES AFFINES  

Comté affiné, crottin de chèvre, tomme 



ASSORTIMENT DE CHARCUTERIES 
Rosette, jambon serrano, jambon blanc, bacon 

LE PETIT DEJEUNER 

 
Taxes et service inclus 



 
NOS PLATS FAITS MAISON 



Nos plats faits maison évoluent selon les jours et

les saisons. 
Pour plus d'informations, contactez la réception (9)

 
BOISSONS CHAUDES

THÉS - MARIAGE FRÈRES



Thés noirs: Marco Polo, French Breakfast, Chai Chandernagor

Thés verts: Vert Provence, Casablanca, Sakura

Thés sans théine: Rouge métis, Thymus citriodorus, Verbena

Citriodora




EXPRESSO, DOUBLE EXPRESSO NOISETTE 

CAFE ALLONGE, CAFE AU LAIT 

CAPPUCCINO 

CHOCOLAT CHAUD 

LES JUS PRESSÉS 

ORANGE
 

ABRICOT
 

 

LES BOISSONS FRAICHES 

EAU PLATE MICROFILTREE 

LAIT - LAIT VÉGÉTAL



 
Taxes et service inclus 


