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MENU DE LA SEMAINE
MENU OF THE WETEHK

DU 5 AU 11 SEPTEMBRE 2024
FROM 5 TO 11 SEPTEMBER 2024

Entrée et plat a 39€
Plat et dessert (a la carte) 4 39€ /
Starter and main course for 39€

Main course and dessert (a la carte) for 39€

Encrée, plat et dessert (a la carce) a 49€/

Starter, main course and desserc (a la carte) for 49€

ENTREE/STARTER

Gravlax de saumon sur blinis de sarrasin avec Philadelphia a la betterave

Salmon gravlax on buckwheat blinis with beetroot Philadelphia

Pate de campagne avec mesclun et champignons shimeji acidules

Country-style paté with mesclun and tangy shiméji mushrooms

PLAT/MAIN COURSE

Lieu jaune avec haricots blancs et cébette, moules au lait de coco

Pollack with white beans and spring onion, coconut milk mussel

Gigot d’agneau roti avec aubergine et houmous de betterave rouge

Roasted lamb leg with aubergine and beetroot hummus

Filet de baeuf avec purée de pomme de terre truffée (+10EUR)
Fillet of beef with truffled potato purce (+10 EUR)

OFFI‘E Vﬂl}lble pour lC déjeuner et 1€ diﬂel’ en semaine et en Weekrend / Offel‘ Valid FOI‘ lul’lCh Hl’ld dinner on Weekdays and Weekends



