Nas entiées

La Temate
En pressée, Buwvata fumée, creme cheese a ba woquette
Ou

Le Foie Guas
Cuit au natuel, acidulé de Rfubarbe
(Supplément 7.00 ewnss )
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Les Melons

En diffénentes stuuctures et copeaux de jambon sec
Ou

Le Scampi
Cuillé sur salade de fenouil
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Nas plats

Le Veau Frangais
Quasi cuit basse tempénature, Gremalata, Carcttes de diffénents modes
Ou

Le Filet de Boeuf, Frangais
Lie de vin et guatin Jselien, cempatée d’échalotes
(Supplément 12.00 euncs )

Ou

Magret de Canard Guas
Wis.  Réti aua fuits nouges, Mais et Polenta
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Le Jurbiatin Sauvage
En gougeannette, tapinambiour et sauce mousseline au jus de viande
(Supplément 5.00 euros )
Ou

Le Carvrelet

juste en bewrre a la cilioulette
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Nas dessents

La Fraise
En Feuilleté, Compatée de Fraises, creme bégene Vanillée
Ou

Namelata au Checelat Neoir, Guictte Umarena
Ou

Biscuit Umandes, Syphon Café, Chocalat lacté
Ou

La Frambaise
Salilé Frangipane, creme au Basilic
Ou

Le Plateau de Natre Maitre Fromager
(Supplément de 7.00 euros )

*Wfin de réduire vatre attente nous vows remencions de nows denner votre choix & la prise de Commande.



Menu du Chateau
38.00 ewres

(Sewice campnis )




