Nos formules
Entrée + Plat ou Plat + Dessert 39€

Entrée + Plat + Dessert 49€

Parmi les suggestions de la semaine uniquement

x Our menus

Starter + Main Course or Main Course + Dessert €39
h’ e/ Starter + Main Course + Dessert €49

Available only from the suggestions of the week

@ma.dame.paris

Entrées Starters

Velouté de chétaignes 18€ Chestnut cream soup 18€
Champignons et mascarpone Mushrooms & mascarpone

Terrine de campagne au poulet 19€ Chicken terrine , 19€
Pruneaux, mesclun et radis noirs Prunes, mesclun and black radishes

Emincé de bar 23€ Thinly sliced sea bass 23€

Graines de chanvre céleris branches et raves de champignons Shiméji Hemp seeds, celery leaves and celeriac, Shimeji mushrooms

Homard tiéde sur poireaux d la vinaigrette 36€ Warm lobster on leeks with vinaigrette 36€
Coulis de mangue Mango coulis

Main Dishes

Plats
Risotto aux champignons 24€ Mushroom risotto 24€
Emulsion de parmesan Parmesan emulsion
Supréme de pintade 28€ Supreme of guinea qul . 28€
Ceépes, chataignes et coulis d'épinards Ceps, chestnuts and spinach coulis
Selle d’agneau en croidte d’herbes 31€ Saddle of lamb in a herb crust 31€

Purée de potimarrons, oignons de Roscoff rotis Mashed pumpkin, roasted Roscoff onions

Filet de Iotte 35€ Monkfish fillet 35€
Cébettes et navets boule d’or, beurre blanc aux algues Spring onions, golden turnips and seaweed white butter sauce

. . Lobster linguine 45€
L:pgume auv homard 45€ Lobster bisque
Bisque de homard

Desserts Desserts
Paris Brest 15€ Paris Brest 15€
i Hazelnuts

Noisettes
Paviova 15€ Paviova 15¢€
Fruits exotiques Exofic fruits
Tarte Tatin 15€ Tarte Tatin 15€
Créme fraiche Fresh cream
Mousse au chocolat 15€ Chocolate mousse 15€
Maison Chapon Chocolaterie Chapon house chocolate factory

Le restaurant Ma Dame, vous accueille du mardi au samedi de 12h a 22h30
The restaurant Ma Dame is open from Tuesday to Saturday from 12 noon to 10.30pm.

Réservations au 01 71 93 96 67



