
M E N U  
S A I N T - V A L E N T I N

PRÉLUDE 

Huître pochée, caviar Osciètre, céleri au vermouth et perles de tapioca

VENDREDI 14 FEVRIER 2025

DINER DE LA SAINT-VALENTIN

ÉVEIL DES SENS

Haddock croustillant, ricotta parfumée au citron

Chou farci au foie gras, infusion d’hibiscus

MENU 220€

PREMIER ÉCLAT 

Noix de Saint-Jacques rôties, courge fondante, mangue et gingembre

ENTRELACS

Quasi de veau tendre, betterave confite, Umeboshi et radis croquants, jus réduit à la

betterave

DÉLICATE FINALE

Orange sanguine, coco et éclats d’amande

DERNIÈRE NOTE SUCRÉE

Mini-brioche à la praline rose

 ALEXANDRA ROSÉ 2012

Un vin rare et recherché qui provient des meilleures parcelles, un

mariage d’exception entre les Grands Crus de Pinot Noir et de

Chardonnay


