
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

BAR



 

BOISSONS CHAUDES 
 
Chocolat chaud 4 
 

CAFÉS  
 

Allongé 4 
 
Expresso 2.5 
 
Double expresso 3.5 
 
Café noisette 2.5 
 
Macchiato 4.5 
 
Café au lait 4 
 
Cappuccino 5 
  

THÉS & INFUSIONS PAR MARIAGE FRÈRES 
 

French Breakfast - Thé noir 3 
Cet assemblage de grands thés noirs élégants offre un thé au goût rond, 
à la fois chocolaté et malté, à la saveur développée, puissante et raffinée. 
Un thé pour le matin, savoureux et équilibré, dans la meilleure tradition 
du thé français. 
 
Chaï Chandernagor - Thé noir 3 
Ce thé noir accueille un assemblage réussi d’épices impériales : clou de 
girofle, cannelle, gingembre, cardamome et poivre pour une tasse 
chaude et relevée. 
 
Earl Grey Impérial - Thé noir 3 
Parmi les grands classiques parfumés, le Earl Grey Impérial est un 
Darjeeling de printemps richement parfumé avec la célèbre Bergamote 
de Mariage Frères. 
 



 

Casablanca - Thé noir & thé vert 3 
Grand mariage de thé vert à la menthe douce et de thé noir parfumé à 
la bergamote. Le goût d'un été ensoleillé : « Play it again, Sam ! » 
 
Fuji-Yama - Thé vert 3 
Thé vert cultivé dans les plus beaux jardins de thé du Japon. Goût 
brillant et tonique, parfait pendant le repas et à tout moment de la 
journée. Stimulant car riche en vitamine C, il contient peu de théine. 
 
Jasmin Mandarin - Thé vert 3 
Thé vert suave de Chine au parfum de précieuses fleurs de jasmin. Notre 
thé au jasmin est parfumé selon un savoir-faire ancestral. 
 
Rouge Métis - Rooibos rouge 3 
Eloge du mariage des cultures et des hommes, ce beau rooibos rouge 
fruité, épicé et fleuri est parfumé d'agrumes - pamplemousse rose -, de 
baies de sureau, de cynorrhodon, de myrtilles, de fruits rouges, relevé de 
vanille et agrémenté de lavande. Il regroupe toutes les senteurs d'un 
jardin parfumé. 
 
Mentha Piperita - Infusion 3 
La liqueur précieuse de cette menthe d’exception se dévoile sur un 
filigrane aux reflets poivrés et intenses, au moelleux remarquable. 
 
Chamomilla - Infusion 3 
Une camomille merveilleuse à la liqueur souple, soulignée de jolis accents 
frais et aériens de fleurs blanches de magnolia, d’une agréable 
persistance aromatique. 
  



 

SOFTS 

 

SODAS 
 

Coca-Cola / Coca-Cola sans sucres (33cl) 6 
 
Lorina - Limonade (33cl) 6 
 
Fever Tree - Eau tonique (25cl) 6 
 
Fever Tree - Ginger beer (20cl) 6 
 
Monin - Sirop (25cl) 2.5 
Orgeat / Fruit de la passion / Orange Spritz / Hibiscus / Curaçao / Cassis 
 

JUS DE FRUITS (25cl) 
 

Le Coque Toque 4 
Pomme / Orange 
 

EAUX (33cl) 
 

Abatilles - Eau plate 4 
 
Abatilles - Eau gazeuse 4 
 
 
 

  



 

COCKTAILS 
 
Spritz 12 
Aperol, prosecco, eau pétillante 
 
Kir Cassis 12 
Vin blanc, crème de cassis 
 
Mojito 14 
Rhum ambré, sirop de menthe, jus de citron vert 
 
Daïquiri 15 
Rhum blanc, sirop de sucre de canne, jus de citron vert 
 
Cuba Libre 15 
Rhum, Coca-Cola 
 
Jamaïcain Punch - Prêt à déguster par Nighthawks 14 
Rhum ambré et épicé, cognac, jus de citron vert, sirop de sucre de canne, 
crème de pêche, thé noir 
 
Gin Tonic 15 
Gin, eau tonique 
 
Giulietta 15 
Gin, curaçao, jus de citron 
  
Méchant Loup - Prêt à déguster par Nighthawks 14 
Gin, sirop de myrtille et poivre de Sichuan, jus de citron, infusion à la 
framboise 
 
Margarita 15 
Tequila, triple sec, jus de citron 
 
Gardot 15 
Tequila, ginger beer, jus de citron 
 
Cosmopolitan 15 
Vodka, triple sec, jus d’hibiscus, jus de citron vert 



 

 
Expresso Martini 15 
Vodka, liqueur de café, sirop de sucre de canne 
 
Milady’s Martini 15 
Vodka, Bailey’s, expresso 
 
Moscow Mule 15 
Vodka, ginger beer, jus de citron vert 
 
Le Rêveur - Prêt à déguster par Nighthawks 14 
Vodka, sirop de rhubarbe et romarin, verjus, thé à la bergamote 
 
 

MOCKTAILS 
 
L’Envoûtant - Prêt à déguster par Nighthawks 12 
Infusion hibiscus et menthe, sirop de framboise et fève tonka, jus de 
citron 
 
L’Embellie - Prêt à déguster par Nighthawks 12 
Infusion à la rose, sirop d’abricot et romarin, jus de citron 
 
  

BIÈRES (33cl)  
La Parisienne - Bière blonde IPA artisanale 6 
 
La Parisienne - Bière blanche artisanale 6 
 
Paname - Bière Pale Ale 6 
 
Pelforth - Bière brune 6 
 
1664 - Bière blonde 6 
 
1664 - Bière sans alcool 6  



 

VINS 
  

ROUGES (12cl | 75cl)  
 

Pinot Noir Pays d’Oc - Le Titi 9 | 26 
 
Puisseguin-Saint-Émilion - Château Roc de Boissac 11 | 32 
 
Lussac Saint-Émilion - Grand Ricombre 11 | 36 
 

BLANCS (12cl | 75cl)  
 

Chardonnay Pays d’Oc - Le Titi 9 | 26 
 
Viognier Pays d’Oc - Le Titi 9 | 26 
 
Chablis Bourgogne - Famille Gueguen 11 | 30 
 
Côtes de Provence - Les Bastides 11 | 30 
 

ROSÉS (12cl | 75cl)  
 

Cinsault Pays d’Oc - Le Titi 9 | 26 
 
Côtes de Provence - Presqu’Île 9 | 30 
 
Côtes de Provence - Les Bastides 9 | 30 
 

PÉTILLANT (75cl)  
 

Prosecco - Rocca dei Forti 30 
  

CHAMPAGNES (37.5cl | 75cl) 
 

Laurent-Perrier - La Cuvée Brut 55 | 90 
 
Laurent-Perrier - Cuvée Rosé Brut 110  



 

LIQUEURS & SPIRITUEUX (6cl) 
 
Smirnoff - Vodka 12 
 
Eristoff - Vodka 12 
 
Absolut Vodka - Vodka 15 
 
Grey Goose - Vodka 18 
 
Bombay Sapphire - Gin 12 
 
June - Gin aromatisé à la pêche 12 
 
Hendrick’s - Gin 15 
 
Le Gin de Christian Drouin - Gin 18 
 
Jack Daniel's - Whisky 14 
 
Glenfiddich - Whisky 18 
 
Nikka - Whisky 18 
 
Bailey’s - Crème de Whisky 12 
 
Saint James - Rhum 12 
 
Arhumatic – Rhum arrangé passion et vanille 15 
 
Diplomático Original - Rhum 18 
 
Camus - Cognac 18 
 
Martini - Vermouth blanc ou rouge 12 
 
Sagrès - Porto 12 
 



 

Olmeca Silver - Tequila  12 
 
Yaguara - Cachaça 12 
 
Walcher Amaretto - Liqueur d’amande 12 
 
Walcher Limoncello - Liqueur de citron 12 
 
 

  



 

GRIGNOTAGES 
 
Pizza Margherita (22cm) 10 
Tomate, mozzarella 
 
Pizza Reine (22cm) 10 
Tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons 
 
Pizza Chèvre (22cm) 10 
Tomate, mozzarella, chèvre, miel 
 
Planche de charcuterie 12 
Jambon blanc, jambon sec, rosette, blanc de poulet 
 
Planche de fromage 14 
Brie, Comté, Gouda, tomme blanche 
 
Planche mixte 25 
 
 

ROOM SERVICE 
DISPONIBLE DE 12H00 À 23H30 
 
Scannez le QR code pour accéder au menu et passer commande : 
 
 

  



 

HOT DRINKS 
 
Hot chocolate 4 
 

COFFEES  
 

Americano 4 
 
Espresso 2.5 
 
Double Espresso 3.5 
 
Coffee Noisette 2.5 
 
Macchiato 4.5 
 
Latte 4 
 
Cappuccino 5 
 

TEAS & INFUSIONS BY MARIAGE FRÈRES 
 

French Breakfast - Black tea 3 
This assemblage of grand and elegant black teas offers a brew with a 
round taste, both chocolatey and malty, and structured flavour, powerful 
and refined. A tasty and balanced morning tea, in the best tradition of 
Thé Français. 
 
Chaï Chandernagor - Black tea 3 
Here black tea welcomes a plethora of imperial spices: cloves, cinnamon, 
ginger, cardamom and pepper make for a warming, piquant brew. With 
or without milk. 
 
Earl Grey Impérial - Black tea 3 
A grand tea. Darjeeling exquisitely flavoured with bergamot. 

Casablanca - Black tea & green tea 3 
A fine marriage of green tea with mint and bergamot-flavoured black 
tea. The taste of a sunny summer: 'Play it again, Sam !' 



 

 
Fuji-Yama - Green tea 3 
A green tea for connoisseurs, grown near Mount Fuji. Its fine leaves, 
grand aroma, and subtle taste indicate its outstanding quality. 
 
Jasmin Mandarin - Green tea 3 
A Chinese green tea scented with jasmine flowers. Our jasmine tea is 
scented according to a time-honoured tradition. 
 
Rouge Métis - Red rooibos 3 
This ‘cross-breed’, as its name implies, is a fine hybrid of red rooibos with 
fruit, citrus fruit, spices, and flowers. A hady garden, 100% theine-free. 
 
Mentha Piperita - Infusion 3 
This exceptional mint imparts a unique liqueur, unveiling a delicate 
lacework of cool, peppery reflections while remaining remarkably mellow. 
 
Chamomilla - Infusion 3 
A marvellous chamomile yields a smooth liqueur, exhaling pleasant long-
lasting aromas enhanced by a lovely hint of white magnolia flower.   



 

SOFT DRINKS  
 

SODAS 
 

Coca-Cola / Coca-Cola zero (33cl) 6 
 
Lorina - Lemonade (33cl) 6 
 
Fever Tree - Tonic water (25cl) 6 
 
Fever Tree - Ginger beer (20cl) 6 
 
Monin - Syrup (25cl) 2.5 
Orgeat / Passion fruit / Orange Spritz / Hibiscus / Curaçao / Blackcurrant 
 

FRUIT JUICES (25cl) 
 

Le Coque Toque 4 
Apple / Orange 
 

WATERS (33cl) 
 

Abatilles - Still water 4 
 
Abatilles - Sparkling water 4 
 
 
 

  



 

COCKTAILS 
 
Spritz 12 
Aperol, prosecco, sparkling 
 
Kir Cassis 12 
Vin blanc, blackcurrant liqueur 
 
Mojito 14 
Dark rum, mint syrup, lime juice 
 
Daïquiri 15 
White rum, cane sugar syrup, lime juice 
 
Cuba Libre 15 
Rum, Coca-Cola 
 
Jamaïcain Punch - Ready to drink by Nighthawks 14 
Spiced amber rum, cognac, lime juice, cane sugar syrup, peach liqueur, 
black tea 
 
Gin Tonic 15 
Gin, tonic water 
 
Giulietta 15 
Gin, curaçao, lemon juice 
  
Méchant Loup - Ready to drink by Nighthawks 14 
Gin, blueberry & Sichuan pepper syrup, lemon juice, raspberry infusion 
 
Margarita 15 
Tequila, triple sec, lime juice 
 
Gardot 15 
Tequila, ginger beer, lemon juice 
 
Cosmopolitan 15 
Vodka, triple sec, hibiscus juice, lime juice 
 



 

Espresso Martini 15 
Vodka, coffee liqueur, cane sugar syrup 
 
Milady’s Martini 15 
Vodka, Baileys, espresso 
 
Moscow Mule 15 
Vodka, ginger beer, lime juice 
 
Le Rêveur - Ready to drink by Nighthawks 14 
Vodka, rhubarb & rosemary syrup, verjus, bergamot tea 
 
 

MOCKTAILS 
 
L’Envoûtant - Ready to drink by Nighthawks 12 
Hibiscus & mint infusion, raspberry & tonka bean syrup, lemon juice 
 
L’Embellie - Ready to drink by Nighthawks 12 
Rose infusion, apricot & rosemary syrup, lemon juice 
 
  

BEERS (33cl)  
La Parisienne - Blond beer IPA 6 
 
La Parisienne - White beer 6 
 
Paname - Pale Ale 6 
 
Pelforth - Brown beer 6 
 
1664 - Blond beer 6 
 
1664 - Alcohol-free beer 6 

  



 

WINES 
  

RED (12cl | 75cl)  
 

Pinot Noir Pays d’Oc - Le Titi 9 | 26 
 
Puisseguin-Saint-Émilion - Château Roc de Boissac 11 | 32 
 
Lussac Saint-Émilion - Grand Ricombre 11 | 36 
 

WHITE (12cl | 75cl)  
 

Chardonnay Pays d’Oc - Le Titi 9 | 26 
 
Viognier Pays d’Oc - Le Titi 9 | 26 
 
Chablis Bourgogne - Famille Gueguen 11 | 30 
 
Côtes de Provence - Les Bastides 11 | 30 
 

ROSÉ (12cl | 75cl)  
 

Cinsault Pays d’Oc - Le Titi 9 | 26 
 
Côtes de Provence - Presqu’Île 9 | 30 
 
Côtes de Provence - Les Bastides 9 | 30 
 

SPARKLING (75cl)  
 

Prosecco - Rocca dei Forti 30 
  

CHAMPAGNE (37.5cl | 75cl) 
 

Laurent-Perrier - La Cuvée Brut 55 | 90 
 
Laurent-Perrier - Cuvée Rosé Brut 110  



 

LIQUEURS & SPIRITS (6cl) 
 
Smirnoff - Vodka 12 
 
Eristoff - Vodka 12 
 
Absolut Vodka - Vodka 15 
 
Grey Goose - Vodka 18 
 
Bombay Sapphire - Gin 12 
 
June - Peach-flavored gin 12 
 
Hendrick’s - Gin 15 
 
Le Gin de Christian Drouin - Gin 18 
 
Jack Daniel's - Whisky 14 
 
Glenfiddich - Whisky 18 
 
Nikka - Whisky 18 
 
Bailey’s - Whisky cream liqueur 12 
 
Saint James - Rum 12 
 
Arhumatic - Passion fruit & vanilla infused rum 15 
 
Diplomático Original - Rum 18 
 
Camus - Cognac 18 
 
Martini - White or red vermouth 12 
 
Sagrès - Porto 12 
 



 

Olmeca Silver - Tequila  12 
 
Yaguara - Cachaça 12 
 
Walcher Amaretto - Almond liqueur 12 
 
Walcher Limoncello - Lemon liqueur 12 
 
 

  



 

SNACKS 
 
Margherita pizza (22cm) 10 
Tomato sauce, mozzarella 
 
Regina pizza (22cm) 10 
Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms 
 
Goat cheese & honey pizza (22cm) 10 
Tomato sauce, mozzarella, goat cheese, honey 
 
Charcuterie board 12 
Cooked ham, cured ham, rosette sausage, chicken breast 
 
Cheese board 14 
Brie, Comté, Gouda, Tomme blanche 
 
Mixed board 25 
 
 

ROOM SERVICE 
AVAILABLE FROM 12:00 PM TO 11:30 PM 
 
Scan the QR code to access the menu and make your order: 
 
 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
99 BIS RUE DE ROME, 75017 PARIS 

BONJOUR@GRANDHOTELCHICAGO.PARIS 
WWW.GRANDHOTELCHICAGO.PARIS 

+33 (0)1 42 27 49 52 


