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CROUSTLLLANT Dt GAMBAS

GAMBAS MARINEES AU CITRON VERT, MAYONNAISE
AU SESAME & BASILIC, OFUFS DE TRUITE

OEUE PARFALT

ASPERGES VERTES DE SAISON, MORILLES SAUTEES, JUS
DE VOLALLLE REDUIT ET SARRASIN CROUSTILLANT

U

DAURADE GRILLEE A LA FLAMME ENTREE DU MOMENT
AJ0 BLANCO, FRAISE FRAECHE ET NOIX DE CAJOU
TORREFLEE
FILET DEBOEUF DOS DE CABILLAUD NACRE
(REME D’ ARTICHAUTS, SAUCE AU POIVRE ET POMME PETIT POIS A LA FRANCAISE, OIGNON BROLE,
PAILLE CROUSTILLANTE U LOMO £T BISQUE DE GAMBAS

PLAT DU MOMENT
TIRAMISY 2.0 DESSERT DU MOMENT

GANACHE CAPPUCCINO, BAILEYS, TEXTURE CACAD OV

£ FROMAGE

L

e (ROUSTILLANT Dt GAMBAS 1t

GAMBAS MARINEES AU CITRON VERT, MAYONNAISE
AU SESAME & BASTLIC, OFUFS DE TRUITE

OEUT PARFALT

ASPERGES VERTES DE SAISON, MORILLES SAUTEES, JUS
DE VOLAILLE REDUIT ET SARRASIN CROUSTILLANT

DAURADE GRILLEE A LA FLAMME ENTREE DU MOMEN 17 €

AJ0 BLANCO, FRAISE FRALCHE £ NOIX DE CATOU
TORREFIEE

FILET DE BOEUF 39 € DOS DE CABTLLAUD NACRE 3¢
(REME D’ ARTICHAUTS, SAUCE AU POIVRE £T POMME PEIT POIS A LA FRANCALSE, OIGNON BROLE,
PATLLE CROUSTILLANTE LOMO ET BISQUE DE GAMBAS
PLAT DU MOMENT Nt
TIRAMISU /.0 1€ DESERT DU MOMENT L€

GANACHE CAPPUCCINO, BATLEYS, TEXTURE CACAD
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	Le Menu
	Menu 2 plats : 39 € par personne Menu 3 plats : 55 € par personne
	oeuf parfait
	daurade grillée à la flamme
	ou
	croustillant de gambas
	entrée du moment
	filet de boeuf

	ou
	dos de cabillaud nacré


	plat du moment
	tiramisu 2.0

	dessert du moment
	ou

	le fromage
	Les Terrasses du Saint Alban

	La Carte
	oeuf parfait
	17 €
	croustillant de gambas

	entrée du moment
	daurade grillée à la flamme
	18 €
	19 €
	17 €
	filet de boeuf

	35 €
	dos de cabillaud nacré

	30 €
	plat du moment

	29 €
	tiramisu 2.0

	12 €

	dessert du moment
	11 €

	Le fromage
	12 €

	Les Terrasses du Saint Alban


