
L’ÉPICERIE 

A



1 Entrée + 1 Plat ou 1 Raviole    

                           ou 

1 Plat ou 1 Raviole + 1 Dessert 

M E N U  G O U R M E T  |  2 8  

Pour nos jeunes convives (-10ans) | 15

N o u s  v o u s  p r o p o s o n s  d ’ a d a p t e r  l e s  p l a t s  d e  n o t r e
c a r t e ,  p o u r  l e u r  p l u s  g r a n d  p l a i s i r  
P u i s  s e r v i r  e n  d e s s e r t  l a  g o u r m a n d i s e  d u  m o m e n t  

M E N U  G O U R M A N D  |  3 4

                        1 Entrée +

                 1 Plat ou 1 Raviole +

1 Assiette de Fromages ou 1 Dessert 

                                                                        “ P r i x  n e t  c o m p r i s “
L a  l i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  e s t  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n ,  n ’ h é s i t e z  p a s  à  l a  d e m a n d e r  à  n o t r e  m a î t r e  d ’ h o t e l .



Salade d’endives et cromesquis de morbier               

Velouté de patate douce                                                      

R A V I O L E S  

P e s t o  d e  n o i x  

E N T R É E S

Pain perdu salé, copeaux de jambon cru                        
C r è m e  d ’ a r t i c h a u t  à  l a  t r u f f e

C r è m e  d e  c è p e s  à  l ’ e s t r a g o n  b i o

Garnis au comté 
et servies avec la sauce de votre choix :

P e s t o  d e  n o i x                                        

D é l i c e  t o m a t e s  s é c h é e s  b i o              
C r è m e  d e  b a s i l i c                                   

C r è m e  p a r m e s a n  c i t r o n  ( m e n t o n )  

H u i l e  d ’ o l i v e s  à  l a  T r u f f e  n o i r e     

                                                                        “ P r i x  n e t  c o m p r i s “
L a  l i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  e s t  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n ,  n ’ h é s i t e z  p a s  à  l a  d e m a n d e r  à  n o t r e  m a î t r e  d ’ h o t e l .
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Cabillaud et gambas gratinés à l’aïoli doux BIO              
C r o z e t s  à  l a  c r è m e  d e  b a s i l i c  

PLATS

Vol au vent végétarien                                                                
C r è m e  d ’ a i l  d o u x  t r u f f e  d ’ é t é  

Chou farci écrasé de pomme de terre                                    
C r è m e  d e  m o r i l l e  c ô t e  d e  P r o v e n c e  

I N C O N T O U R N A B L E S

Burger Raclette                                                                              
K e t c h u p  d e  c a r o t t e  e t  c o n f i t  d ’ o i g n o n s

La pièce du boucher et frites maison                                      
S a u c e  c r è m e  d e  c è p e s

salade césar                                                                                     
C r è m e  d e  p a r m e s a n  a u  c i t r o n  d e  M e n t o n

                                                                        “ P r i x  n e t  c o m p r i s “
L a  l i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  e s t  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n ,  n ’ h é s i t e z  p a s  à  l a  d e m a n d e r  à  n o t r e  m a î t r e  d ’ h o t e l .
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Crème de roquefort, pastilla au miel                                    
C o n f i t  d e  f i g u e s  a u  v i g n a i r e  b a l s a m i q u e  

FROMAGES

Assiette de fromage                                                                       

D E S S E R T S

Choux gourmand                                                                               
C r è m e  d e  c i t r o n  d e  M e n t o n  e t  f è v e  d e  T o n k a

Le givré, parfait glacé                                                                  
M a r m e l a d e  d ’ o r a n g e  

Moelleux au chocolat                                                                   
C o e u r  c r è m e  d e  c a r a m e l  f l e u r  d e  s e l  d e  C a m a r g u e  

                                                                        “ P r i x  n e t  c o m p r i s “
L a  l i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  e s t  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n ,  n ’ h é s i t e z  p a s  à  l a  d e m a n d e r  à  n o t r e  m a î t r e  d ’ h o t e l .
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Nous sommes tributaires de l’arrivage de nos

produits ; si l’un d’entre eux venait à manquer 

à notre carte, ne nous en tenez pas rigueur : nous

vous proposons la meilleure qualité et produits

présents sur le marché.

Les plats sont élaborés sur place à partir de produits

bruts.

Bonne dégustation à l’épicerie !

M O T  D U  C H E F  

p r o v e n a n c e  l o c a l e S a n s  g l u t e nV e g g i e


