
MARS 2026

Les cours sont dispensés de 14h à 16h les samedis, au tarif de 79 euros

CALENDRIER COURS D'OENOLOGIE 2027 - LES TRÉSOMS

JANVIER 2027

SAMEDI 23 JANVIER 2027
Les grands crus et vins de prestige (supplément de 30 euros pour ce cours)

Fleurons de la viticulture française, les grands crus suscitent admiration et curiosité. Mais que
signifie réellement cette appellation « grand cru » ? 
Partez à la découverte des appellations les plus prestigieuses et laissez-vous séduire par une
dégustation d’exception.

SAMEDI 6 FÉVRIER 2027
Initiation à la dégustati﻿on

Perfectionnez votre approche de la dégustation du vin. Dans un cadre privilégié, découvrez le
vocabulaire du sommelier. À travers une approche épicurienne, explorez les étapes de la
dégustation pour acquérir des bases solides dans la connaissance des vins. 

SAMEDI 20 FÉVRIER 2027
La vallée du Rhône

Partez à la découverte des richesses viticoles de la vallée du Rhône septentrionale et méridionale.

FÉVRIER 2027

SAMEDI 20 MARS 2027
Init﻿iation à la dégustati on

Perfectionnez votre approche de la dégustation du vin. Dans un cadre privilégié, découvrez le
vocabulaire du sommelier. À travers une approche épicurienne, explorez les étapes de la
dégustation pour acquérir des bases solides dans la connaissance des vins. 

SAMEDI 6 MARS 2027
Les rouges de France 

Voyagez à travers la France au fil de ses grands vins rouges. Apprenez à identifier les profils
aromatiques et les caractéristiques des principales régions viticoles françaises afin d’acquérir des
repères précieux pour vos dégustations à l’aveugle.

MARS 2027



CALENDRIER COURS D'OENOLOGIE 2027 - LES TRÉSOMS

Les cours sont dispensés de 14h à 16h les samedis, au tarif de 79 euros

AVRIL 2027

SAMEDI 10 AVRIL 2027
Les vins de Bourgogne

Découvrez les grandes appellations entre Côte d’Or et Côte de Beaune, et explorez toute la richesse
et la finesse de ce patrimoine viticole d’exception.

 OCTOBRE 2026

SAMEDI 22 MAI 2027
Découverte des vins d’Alsace 

Imprégnez-vous d’une région aux multiples terroirs, façonnée par des vignerons passionés,
véritables esthètes et artisans du vin, qui en révèlent toute la richesse. 

SAMEDI 15 MAI 2027
Les champagnes et vins pétillants

Savourez les vins effervescents, reflets de notre savoir-faire viticole, qui accompagnent les grands
moments de nos vies et subliment nos instants de fête.

MAI 2027
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