eeee la table

des Corderies

Nous nous attochons O cuisiner, O wmijjoter, O sélectionner des
produits de quodite et sommes engages dars une demarche
responsable.

Nous vous jnvitons 0o une balode culindire au rythme de ce gue
loo noture rous a//ﬁporf'e.

oo table

le menu Jeune GOstrornome (max izons) 20¢

Venez /0/0//7‘6/ A'url mioment hors du ‘/‘6/1///05 a
notre bor.

@
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Nos enrtrées

Carpaccio d’omble chevalier 18€
Concombre en deux fagons
16€
GEuf parfait
Espuma d’oignons de Roscoff AOP
Nos plass
Fam
Péche selon arrivage@@ SOZ 36€
Carotte en deux fagons, beurre blanc yuzu
() 37€
Volaille de Licques AOC [.
Asperge, champignon
Les Fromages & ros Aesserss
Les Fromages de notre région 16€
oo o000
18€
Duo d’oranges
Crémeux cannelle, mousse & sorbet orange sanguine
18€
Grain de café
Dacquoise spéculoos, ganache café, crémeux chocolat & glace café
Contient du gluten des ceufs du poisson des arachides du lait de la moutarde des fruits a coques

du soja du celeri [. des sulfites SO2 fruits de la mer. ® sésame

Frix nets TTC, service compris. Viandes dorgine Fronce.
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We strive +o cook, simmer, select guadity  products ond are
committed to Q- responsible approach.

We invite you to o culinary wolk +to the fA/v/'AM of whot noture
brings us.

lo. +able

Yowy Jour met menu 20¢

Come Ond eryjoy O wioment out of time ot
onr bar.

@

Frix nets TTC, service compris. Viandes dorjgine Fronce.



