
OMB ! 
Oh My 
Breakfast !



Liste des allergènes disponible sur demande 
 L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Servi en chambre ou au restaurant

Les petits-déjeuners 
Maison Albar Hotels

Petit-déjeuner 
des enfants

— 42€

Buffet au restaurant

Petit-déjeuner 
Victoria

(OU INCLUS)

— 18€

Un petit-déjeuner magique pour bien grandir

Jusqu’à 12 ans et gratuit jusqu’à 6 ans

BOULANGERIE 

Corbeille du boulanger : pains frais et viennoiseries 9€

Pancakes ou gaufre 12€

Brioche perdue 14€

ŒUFS & PLATS SALÉS 

2 œufs bio : au plat, brouillés, omelette ou coque 16€ 
Accompagnements au choix : porchetta, fromage, herbes fraîches, bacon, 
champignons de Paris, saucisses aux herbes, jambon cuit, tomates

Egg muffin du Victoria 16€ 

Assiette de fromages ou de charcuteries 14€

Notre toast du moment 14€

FRUITS ET GRAINES

Fruits frais de saison 14€

Granola maison : graines torréfiées et fruits secs 12€

YAOURT  6€

Aux fruits, nature, 0% ou fromage blanc 

JUS DE FRUITS FRAIS 

Orange ou pamplemousse   10€

BOISSONS CHAUDES  

Expresso, café américain, chocolat chaud 7€

Cappuccino 8€

Double expresso 12€ 

Thés & infusions 8€

PLAISIR ULTIME  

Caviar Osciètre (10gr) 30€

Coupe de Champagne : 

Joseph Perrier - Cuvée Céline  20€

Mimosa  20€

Petit-déjeuner 
à la carte 

Servi en chambre ou au restaurant

— 26€

Petit-déjeuner 
Niçois

Assortiment de pains frais et viennoiseries

Confitures artisanales, miel et beurre

Yaourts Beillevaire et granola maison 
ou fruits frais 

La socca du Victoria à la sarriette

Boisson chaude et jus de fruits frais

Assortiment de pains frais & viennoiseries  
(options sans gluten disponible) 

Confitures et miel de pays maison Laurino

Fromage blanc et coulis maison

Sélection de yaourts et beurres Beillevaire

Granola maison et muesli

Assortiment de graines et fruits secs

La socca du Victoria à la sarriette

Sélection de fromages affinés et charcuteries fines

Truite fumée

Fruits frais de saison

Pâtisserie du moment

Sélection de jus (frais / gourmand / détox)

Service de café, thé et infusion à discrétion

Choix de 2 œufs bio (cuisson au choix)

Egg muffin du Victoria

Sélection de gourmandises salées et sucrées

SERVI À TABLE

Prix net – service compris 
Nous n’acceptons pas les paiements par chèque



Selection of  fresh breads and French pastries  
(gluten-free options available) 

Jams and local honey from maison Laurino

Plain yoghurt and fruit coulis

Selection of  yoghurts and butters from Beillevaire

Homemade granola and muesli

Selection of  grains and dried fruits

Victoria’s Socca flavored with savory herbs

Selection of  matured cheeses and delicatessen meats

Smoked trout

Seasonal fresh fruits

Pastry selection

Selection of  fruit juices (fresh / gourmet / detox)

Coffee service, tea and infusion at your discretion

Choice of  2 organic eggs (cooked to your preference)

Victoria’s egg muffin

Selection of  savory or sweet treats

BAKERY 

Baker’s basket: French pastries and fresh breads 9€

Pancakes or waffle 12€

French toast 14€

EGGS & SAVOURY DISHES 

2 organic eggs: fried, scrambled, omelet or boiled 16€
Side dishes to choose: bacon, porchetta, mushrooms,  
sausage with herbs, tomatoes, cheese, cooked ham, fresh herbs

Victoria’s egg muffin 16€ 

Cheese or delicatessen plate 14€

Seasonal toast 14€

FRUITS AND GRAINS  

Seasonal fresh fruits  14€

Homemade granola: roasted grains and dried fruits 12€

YOGHURT 6€

Fruits, plain or fat-free yoghurt

FRESH FRUIT JUICES 

Orange or grapefruit 10€

HOT DRINKS  

Espresso, americano, hot chocolate 7€

Cappuccino 8€

Double espresso 12€ 

Teas and infusions 8€

ULTIMATE PLEASURE  

Ossetra Caviar (10g) 30€

Glass of  Champagne: 

Joseph Perrier - Cuvée Céline  20€

Mimosa  20€

Served in the room or at the restaurant

Breakfast
“ à la carte ” 

Served in the room or at the restaurant

Children’s
breakfast

— 18€

A magical breakfast to grow up strong

Until 12 years old and free up to 6 years old

Maison Albar Hotels 
Breakfast

Buffet at the restaurant

Victoria’s
Breakfast

SERVED AT THE TABLE

— 26€

Niçois
Breakfast

French pastries and fresh breads selection

Artisanal jams, butter and honey

Yoghurt Beillevaire and homemade granola  
or fresh fruits

Victoria’s Socca flavored with savory herbs

Hot beverage and fresh fruit juice

— 42€
(OR INCLUDED)

List of allergens available upon request 
Alcohol can be dangerous to your health. Drink with moderation

Net price - service included 
We do not accept payment by check


