
O v e n - r i p e n e d  b e e f  h e a r t  t o m a t o ,
A n c h o v i e s  a n d  p i n e  n u t s ,  c l o u d  o f
b u r r a t a ,  p e a r l  t o m a t o  w a t e r

S e m i - c o o k e d  B i g e y e  t u n a ,
T h e n  m a r i n a t e d ,  z u c c h i n i  g a z p a c h o ,  s o f t -
c o o k e d  q u a i l  e g g

L i g h t l y  s m o k e d  c a n d i e d  s a l m o n ,
F r e s h  g o a t  c h e e s e ,  w a t e r c r e s s  a n d  r a d i s h ,
c h e r r y  c o n d i m e n t

M A I N  C O U R S E

W E  A C C E P T  T H E  F O L L O W I N G  P A Y M E N T  M E T H O D S :
V I S A / M A S T E R C A R D /  A M E X /  E S P E C E S

N E T  P R I C E S  I N  E U R O S ,  T A X E S  A N D  S E R V I C E  I N C L U D E D

O R I G I N  O F  B E E F  A N D  V E A L :  F R A N C E  A N D  E U R O P E A N  U N I O N

D E S S E R T S

1 4 c l

1 9 €

2 1 €

2 6 €

1 5 c l

1 6 €

1 5 €

1 5 €

1 3 €

1 5 c l  

1 4 €

1 2 €

1 2 €

1 6 €

Champagne :

Lanson  B l ack  Créa t ion  Brut
Lanson  Créa t ion  Le  Rosé  
Lanson  Le  B l anc  de  B l ancs

Whi te  w ines :

Madame Bowmann Chab l i s  B io ,  2022
Pou i l l y - fumé ,  Rég i s  M inet  2022
Sancerre-  Château  de  Sancerre ,2022
Cotes du Rouss i l lon Ego,  domaine Cazes ,  2022

Red w ines :

P i c  Sa in t  Loup ,  Doma ine  des  Rocs ,  B io ,  2022
P inot  no i r  Reserve ,  Laroche ,  2022
Cotes  de  Rhône ,  Ar tes i s ,  B io ,  2023
Médoc  Ch .  Pa tache  D ’Aux  Cru  Bourgeo i s

Rosé  w ine :

Les Fantastiques rosé Cru,Ch.Sainte Marguerite.
Côtes-de-Provence, 2022

Sweet  w ine :

R i vesa l te s ,  Tu i l é ,  Doma ine  Cazes  2007  VDN

1 0 c l

1 6 €

99
H a u s s m a n n

S T A R T E R S

F R O M  M O N D A Y  T I L L  F R I D A Y
F R O M  1 2 P M  T I L L  2 P M

2  p l a t s  4 0 . 0 0 €
3  p l a t s  4 5 . 0 0 €

W I N E  B Y  G L A S S

P e a r l y  S a i t h e ,
P o t a t o  g n o c c h i ,  t o m a t o  a n d  s p r i n g  o n i o n ,
c o n c e n t r a t e d  b o u i l l a b a i s s e  j u s

S t e a m e d  c o d ,
P o i v r a d e  a r t i c h o k e  b a r i g o u l e ,  p a r i s  b r u n  &
h a z e l n u t ,  t a r r a g o n  f l a v o r e d  e m u l s i o n

V e a l  f i l l e t  a n d  s w e e t b r e a d  b r o w n e d  i n  a
s a u t é  p a n ,  o n i o n  a n d  p e a  s o u b i s e  t a r t l e t ,
s a v o r y  j u s  + 8 €

P r e s s e d  f r e e - r a n g e  p o u l t r y ,
A b a t i  r a v i o l i  w i t h  f o i e  g r a s ,  z u c c h i n i s ,
a p r i c o t  c o n d i m e n t

Se lect ion  of  cheeses  f rom Xav ier  Thuret
MOF +3€

Fru i t  and vegetab le  minestrone f l avored wi th
red tea ,  Cr i spy  b lackberry

Ye l low Peach and Campar i ,
Cr i spy  sweet  semol ina ,  cand ied peach and
bas i l

1 5 c l  

1 6 €

H O M E  M A D E  D R I N K S

G i n g e r  s h o t
D e t o x  j u i c e        
I c e  t e a  ( f r u i t s  r o u g e ,  e a r l  g r e y )
I c e  L a t t e  

6 €

1 2 €

9 €

9 €



99
H a u s s m a n n

D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I
D E  1 2 H 0 0  À  1 4 H 0 0

2  p l a t s  4 0 . 0 0 €
3  p l a t s  4 5 . 0 0 €

E N T R É E S

T o m a t e  c œ u r  d e  B œ u f  m u r i e  a u  f o u r ,
A n c h o i s  e t  p i g n o n  d e  p i n ,  n u a g e  d e
b u r r a t a ,  e a u  d e  t o m a t e  p e r l é e

T h o n  P a t u d o  m i - c u i t ,
P u i s  m a r i n é ,  g a s p a c h o  d e  c o u r g e t t e ,  œ u f
d e  c a i l l e  c u i t  m o l l e t

S a u m o n  c o n f i t  l é g è r e m e n t  f u m é ,
C h è v r e  f r a i s ,  c r e s s o n  e t  r a d i s ,  c o n d i m e n t
c e r i s e

P L A T S

N o u s  a c c e p t o n s  l e s  m o y e n s  d e  p a i e m e n t  s u i v a n t s :
v i s a / m a s t e r c a r d /  a m e x /  e s p e c e s

P r i x  n e t s  e n  e u r o ,  t a x e s  e t  s e r v i c e  i n c l u s

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  b o v i n e s :  F r a n c e  e t  u n i o n  e u r o p é é n n e

D E S S E R T S

Champagnes:

Lanson Le Black Création Brut
Lanson Le Rosé Création
Lanson Le Blanc de Blancs

Vins blancs:

Madame Bowmann Chablis bio,2022
Pouil ly-Fumé, Régis Minet, 2022
Sancerre Château de Sancerre, 2022
Cotes du Roussi l lon Ego, Domaine Cazes, 2022

Vins rouges:

Pic Saint Loup, Domaine des Rocs, Bio, 2022
Pinot Noir Reserve, Laroche, 2022
Artesis ,  Cotes de Rhône, Bio, 2023
Médoc Ch. Patache D’Aux Cru Bourgeois, 2016

Vin rosé:

Les Fantastiques rosé Cru, Ch. Sainte Marguerite.  
Côtes-de-Provence, 2022

Vin l iquoreux:

Rivesaltes, Tuilé, Domaine Cazes, 2007 VDN

V I N S  A U  V E R R E
1 4 c l

1 9 €

2 1 €

2 6 €

1 5 c l

1 3 €

1 2 €

1 2 €

1 6 €

1 5 c l

1 6 €

1 5 €

1 5 €

1 3 €

S é l e c t i o n  d e  f r o m a g e s  d e  X a v i e r  T h u r e t
M O F  + 3 €  

M i n e s t r o n e  d e  f r u i t s  e t  l é g u m e s
p a r f u m é s  a u  t h é  r o u g e ,
M û r e  c r o u s t i l l a n t e

P ê c h e  j a u n e  e t  C a m p a r i ,
S e m o u l e  d o u c e  c r o u s t i l l a n t e ,  p ê c h e
c o n f i t e  e t  b a s i l i c

L i e u  n o i r  j u s t e  n a c r é ,
G n o c c h i  d e  p o m m e  d e  t e r r e ,  t o m a t e  e t
o i g n o n  n o u v e a u ,  j u s  c o n c e n t r é  d ’ u n e
b o u i l l a b a i s s e  

T r a n c h e  d e  C a b i l l a u d  c u i t  v a p e u r ,
B a r i g o u l e  d ’ a r t i c h a u t  p o i v r a d e ,  p a r i s
b r u n  &  n o i s e t t e ,  é m u l s i o n  p a r f u m é e  à
l ’ e s t r a g o n

F i l e t  e t  r i s  d e  V e a u  d o r é s  a u  s a u t o i r ,
T a r t e l e t t e  d e  s o u b i s e  d ’ o i g n o n  e t  p e t i t s
p o i s ,  j u s  à  l a  s a r r i e t t e  + 8 €

P r e s s é  d e  V o l a i l l e  f e r m i è r e ,
R a v i o l e  d ’ a b a t i s  a u  f o i e  g r a s ,  c o u r g e t t e
b o u l e ,  c o n d i m e n t  a b r i c o t

1 5 c l

1 6 €

1 0 c l

1 6 €

B O I S S O N S  M A I S O N

S h o t  d e  g i n g e m b r e
J u s  d e t o x  d u  m o m e n t         
I c e  t e a  f r u i t s  r o u g e ,  e a r l  g r a y
I c e  L a t t e  

6 €

1 2 €

9 €

9 €


