
La carte 
de notre Restaurant

N o u s  s o m m e s  h e u r e u x  d e  v o u s  a c c u e i l l i r  d a n s  n o t r e
c h a u m i è r e  t r a d i t i o n n e l l e  e n t r e  t e r r e  e t  S e i n e .

U n e  e s c a l e  g o u r m a n d e  o ù  l e s  s a i s o n s  e t  l e  t e r r o i r  n o r m a n d
i n s p i r e n t  c h a q u e  j o u r  n o t r e  c u i s i n e .

W e  a r e  h a p p y  t o  w e l c o m e  y o u  t o   o u r  t r a d i t i o n a l  c o t t a g e
b e t w e e n  l a n d  a n d  t h e  S e i n e .

A  g o u r m e t  s t o p o v e r  w h e r e  t h e  s e a s o n s  a n d  t h e  N o r m a n
t e r r o i r  i n s p i r e  o u r  c u i s i n e  e v e r y  d a y .

N o t r e  r e s t a u r a n t  e s t  o u v e r t  d u  m e r c r e d i  a u  d i m a n c h e ,  d e  1 2 h 0 0  à  1 4 h 3 0  e t  d e  1 9 h 0 0  à  2 3 h 3 0
S e r v i c e  d e  1 2 h 0 0  à  1 3 h 3 0  e t  d e  1 9 h 0 0  à  2 1 h 3 0  ( e n  f o n c t i o n  d e s  r é s e r v a t i o n s )

O u r  r e s t a u r a n t  i s  o p e n  f r o m  W e d n e s d a y  t o  S u n d a y ,  f r o m  1 2 : 0 0  p m  t o  2 : 3 0  p m  a n d  f r o m  7  : 0 0
p m  t o  1 1 : 3 0  p m

S e r v i c e  f r o m  1 2 : 0 0  p m  t o  1 : 3 0  p m  a n d  f r o m  7 : 0 0  p m  t o  9 : 3 0  p m  ( d e p e n d i n g  o n  b o o k i n g )

Bienvenue / WelcomeBienvenue / Welcome

Domaine de la Chaumière Honfleur‌
1542 route du Littoral, 14600 Honfleur‌

+33.2.31.81.63.20‌    ‌https://www.hotel-chaumiere.fr‌
Instagram : lachaumierehonfleur 
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Entrées / s tarterEntrées / s tarter
Salade  de  tomates  anc iennes  de  Normandie ,  burrata  e t  hui l e  de  co lza
locale

Gaspacho de  tomates ,  brunoise  de  l égumes  croquants  

Salade  fo l l e  lamel le s  de  fo ie  gras  e t  magret  de  canard fumé

Tartare  de  bar  sauvage  (80g)  

6  Huîtres  de  p le ine  mer  du Père  Gus  numéro 3

Ass ie t te  de  bulots  e t  crevet tes  roses

Class ique  fo ie  gras  de  la  Chaumière ,  au nature l ,  conf i ture  de  f igues

Normandy he ir loom tomato salad,  burrata and local  rapeseed o i l

Gazpacho with  brunoise  tomatoes  and crunchy vegetables

Crazy sa lad with  s tr ips  o f  fo ie  gras  and smoked duck breast

Wild  sea  bass  tartare

6  open sea  oysters  f rom Père  Gus  number  3

Plate  o f  whelks  and p ink shr imp

Class ic  fo ie  gras  f rom la  Chaumière ,  natural ,  f ig  jam

21€

18€

19€

25€

16€

18€

24€

Plats / Main coursePlats / Main course
Class ique  tartare  de  bœuf  préparé  au couteau,  f ines  f r i te s  f ra îches

Fi l e t  de  bœuf  normand,  au poivre ,  f ines  f r i te s  f ra îches  

Risot to ,  b lanc  de  vo la i l l e  f ermier ,  coul i s  de  l égumes  vert s ,  a i l  conf i t ,
t ruf fe s  d ’ é té  en  lamel le s

Salade  niço i se  

Class ic  bee f  tartare  prepared with  a  kni fe ,  f ine  f resh  f r i e s

Norman bee f  f i l l e t ,  with  pepper ,  th in  f resh  f r i e s

Risot to ,  farm chicken breast ,  green vegetable  coul i s ,  candied gar l i c ,
summer truf f l e s  in  s tr ips

nico i se  sa lad

Cabi l laud sauce  v ierge ,  purée  de  pommes  de  terre  
Cod with  v irg in  sauce ,  mashed potatoes

34€

43€

33€

33€

21€

Lotte  au la i t  de  coco ,  r i z  basmati
Coconut  mi lk  monkf i sh ,  basmati  r i ce

39€

Terr ine  de  saumon,  crème fouettée  à  l ’aneth
Salmon terr ine ,  whipped cream with  d i l l

19€



 

Fromages / Cheese Fromages / Cheese 
Plateau de  3  f romages  de  Normandie  (Camembert ,  Pavé  d ’auge ,
Pont- l ’ évêque)

A p latter  o f  3  cheeses  f rom Normandy (Camembert ,  Pavé  d 'Auge ,
Pont- l 'Évêque)

14€

24€

12€

8€

10€

12€

Desserts / Desser tsDesser ts / Desser ts

Tarte  Tat in  aux pommes  de  Normandie

Mi-cuit  au choco lat  Valrhona 

Tarte  Tat in  with  Normandy apples

Valrhona choco late  fondant

Desserts  à  commander en début de repas  

Sundae caramel  

Crème aux œufs  b io

Sundae  with  caramel

Organic  custard

Mil l e - feui l l e  au choco lat ,  f ramboises  f ra îches

Fontainebleau aux frui t s  rouges  f ra i s  

Chocolate  mi l l e - feui l l e ,  f re sh  raspberr ie s

12€

12€

12€
Colone l  ( l emon and bas i l  sorbet  with  vodka)

Colone l  vodka c i tron bas i l i c  

Trou normand

Trou normand (a lcoo l )  
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Fontainebleau with  f resh  red  frui t s

Desserts spiri tue ls /
Spiri ted desser ts
Desser ts spiri tue ls /
Spiri ted desser ts
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Menu du midi à 35€ Menu du midi à 35€ 

Gaspacho 

Gazpacho

Mercredi  

Risotto  de  vo la i l l e  f ermière

Farmer ’ s  poul try  r i sot to

Jeudi
Terr ine  de  vo la i l l e  f ermière

Farmed poul try  terr ine
Class ique  sa lade  César

Caesar  sa lad c lass ic

Terr ine  de  saumon,  crème fouettée  à  l ’aneth

Salmon terr ine ,  whipped cream with  d i l l

Vendredi

Brandade de  cabi l laud 

Cod Brandade

Samedi
Éventai l  de  melon,  ch i f fonnade  

Melon fan,  ch i f fonnade
Linguine  au gorgonzola

Linguine  with  gorgonzola

Dame blanche

Desserts

Dame blanche  choco late  mousse

Fontainebleau red  frui t  coul i s
Fontainebleau coul i s  de  f rui t s  rouges

Mousse  au choco lat  
Chocolate  mousse

Brunch du dimancheBrunch du dimanche
Buffet  à  60€/adulte  e t  30€/enfant  de  moins  de  10ans

1er  service  de  1 1h00 à  12h30
2nd service  de  13h00 à  14h30

Buf fe t  at  €60/adult  and €30/chi ld  under  10  years  o ld

1s t  seat ing  f rom 1 1 :00  am to  12 : 30  pm
2nd seat ing  f rom 1 :00 pm to  2 : 30  pm




	Nous sommes heureux de vous accueillir dans notre chaumière traditionnelle entre terre et Seine. Une escale gourmande où les saisons et le terroir normand inspirent chaque jour notre cuisine.
	We are happy to welcome you to  our traditional cottage between land and the Seine. A gourmet stopover where the seasons and the Norman terroir inspire our cuisine every day.
	Domaine de la Chaumière Honfleur 1542 route du Littoral, 14600 Honfleur +33.2.31.81.63.20    https://www.hotel-chaumiere.fr Instagram : lachaumierehonfleur
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