
La Cuisine de l'E7

Entrées- Starters
Tartelette de Saint-Jacques, mousseline de Romanesco, poutargue, betterave

rôtie en croûte de sel, daikon confit au miel et yuzu

21€

Sashimis de thon laqués sauce teriyaki, riz japonais croustillant et sauce vierge

de mangue

17€

Velouté de harico coco à l’huile de truffe, pain de maïs toasté 15€

DU LUNDI AU VENDREDI DE 12H À 14H ET DE 19H À 22H

Plats - Main Courses
Joue de porc confite en sauce blanquette, moutarde, estragon, gnocchis

gratinés au cantal, fondue de carottes et jeunes pousses

25€

Filet d’esturgeon aux amandes éffilées, beurre blanc citronné , mousseline de

pomme de terre vittelote, crème d’oignons rouges

Pot-au-feu de légumes de saison, bouillon miso/dashi

28€

21€

Desserts - Desserts
Ganache chocolat blanc waïna, litchi flambé au rhum, rocher coco frit 15€

Tartelette « brûlée à l’orange »

Mille-feuille yuzu-vanille

15€

15€

Scallop tart, Romanesco mousseline, poutargue, roasted beetroot in salt crust,
daikon radish marinated in honey and yuzu 

Tuna sashimis, crispy japanese rice, mango condiment

Bean velouté, truffle oil, grilled corn bread

Pork cheek in blanquette mustard and taragon sauce, gnocchis with cantal
cheese, carrot fondue and roots salad

Sturgeon in almond crust, lemon flavoured beurre blanc, vitelotte
purée, red onion cream

Vegetables pot-au-feu, miso and dashi broth

White chocolat ganache, litchi flambé with rhum, coconut rocher

Orange flavoured crème brulée

Yuzu-vanilla mille-feuille        

Snacking
24h/24 - 7j/7

Gravlax de saumon au yuzu et betterave, crème aux herbes citronnée

fait maison
Home made Salmon gravlax with yuzu and beet, Lemon Herb Cream

19€

Sandwich au Pastrami de boeuf charolais, salade romaine, rémoulade de céleri

et carotte, oeufs, cornichons et potatoes fait maison

home made Charolais beef pastrami sandwich, romaine salad, celery and
carrot remoulade, eggs, pickles and potatoes

19€

Pizza Margherita

Margherita Pizza 

Pizza 4 fromages

4 cheese Pizza

18€

18€

Lasagne à la bolognaise fait maison, "viande hâchée origine France"

Gratiné à l'oignon des cévennes et croûtons de baguette fait maison

Poulpe mariné aux herbes de Provence, houmous de haricot coco à l'huile

de sésame fait maison

Planche de charcuterie 

Assiette de fromage 

Crémeux au chocolat 

Riz au Lait 

Home made Bolognese lasagna minced meat origin France 

Home made Cévennes onion gratin and baguette croutons 

Home made Octopus with herbs of Provence, bean hummus with
sesame oil

Cold Meats Platter

Rice pudding

Chocolate Creamy 

Cheese platter

18€

15€

20€

17€

15€

15€

14€

BIO

BIO

Possibilité d'être servi au Lounge - La cuisine de l'E7 sera fermée en Août

Si vous présentez une allergie à certains produits, nous vous remercions de nous en faire part à la prise de commande.

Prix en Euros, TVA comprise. Les tarifs affichés excluent la contribution employés de 5 %. If you suffer of any allergies,

please inform a member of the team upon ordering. Prices are in Euros, including VAT and excluding a 5% employee

benefit charge.


