Merue

FETE DES
MERES

AMUSE-BOUCHE & COCKTAIL MAISON

(ou cocktail sans alcool)

ENTREES ,
Arlequin de homard breton en terrine, N\
creme montée au citron vert & a I'aneth.

ou

Vol-au-vent de ris de veau aux champignons.

PLATS

Turbot réti sur peau, beurre blanc au thym citronng,
confit de fenouil et asperges.

ou

Carré d'agneau carameélisé aux aromates du jardin,
pois gourmands, feves, haricots verts, carottes jaunes.

FROMAGE

Délice de Bourgogne, sucrine croquante, confit de
cassis.

DESSERTS
Douceur de fraises Gariguettes a la vanille.
ou

Délice chocolaté Valrhona au praliné & noix de
pécan.

Ce menu unique vous est proposé le dimanche 31 mai au déjeuner.
60€ TTC par personne, hors boissons - Sur réservation.
PRIX NETS - TAXES ET SERVICE INCLUS DANS LE PRIX.
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