Nas entiées

Le Tewvee et Mexr
Jaté en Cuaiite de Ris de Veau et Fomard, Gelée de carapace
(Supplément 3.00 euros )

Ou

Le Faie Gras cuit au Natwel

Chutney Faire et Café, Pain de Miel grillé
(Supplément 7.00 euras )

Le Mais
En Velouté, gratiné de Pavé de Roubaix
Ou

LEscargat de Radinghem
En Ravicle auvente, jus & la Chlorophylle d’Epinard

43



Nas plats

Cate et Filet de Porcelet
Ritis, sauce a la Chicarée et aux Uguumes, bégumes racines
Ou

La Neix dEntuecite du Limowsin
Juste saisie, Cepes, Coleri, Ratte confite
(Supplément 10.00 ewnos )

Ou

Supréme de Pintadean Feumier
Cuit en basse température a UEstragen et fruit de ba Passion

( Supp@ément 3.00 euros )
Ou

La Sébaste
Juste Saisie, Caquillages et Risatte de Frégola
Ou

Campatée d’Endives, Uguumes et Basilic

4

*Porc d’Origine « Belgique »
*Boeuf d’Origine « France »



Nas dessents

La Peire
Pachée, creme Vanille et Noisette
Ou

Le Mavwon
En Pavlava Cassis et Vanille
Ou

Chocelat et Uuvocat

Ou
Le Plateaun de Netre Maitre Fromager

(Supplément de 7.00 euras )

*Wfin de éduire votre attente nows veus remencions de nous denner votre choix & la prise de Commande.



Menu du Chateau
38.00 ewros

(Sewice compris )




