
Lunch du 5 au 8 mars

Terrine de croûte de canard « B’Comme »

OU

Fondu aux fromages belges (fromage Chimay et Vieux Brugge)
Mesclun de salade 

__________________

Filet de colin à l’indienne, riz pilaf 

OU

Caille farcie aux olives Taggiasche
Stoemp de choux vert et Lardo Di Colonnata

___________________

Cheesecake agrumes et spéculoos   

OU

Salade de fruits frais de saison   

2 services 27 €
3 services 31 €


