
2027S O I R É E  D U  R É V E I L L O N

J E U D I  3 1  D É C E M B R E

Cocktail et mise en bouche

Marbré de Foie Gras Français
 Chutney de coing délicatement épicé, brioche alsacienne au miel

 

Filet de Bar Rôti
 Riz noir Veneré, velours de crustacés 

 

Filet Mignon de Veau
 Morilles des sous-bois,

 jus au Vin Jaune du Jura & pommes Anna croustillantes

 

Intense chocolat, délicatesse de noisette & sorbet Passion

MENU

A c c u e i l  e n t r e  2 0 h 0 0  e t  2 0 h 3 0
P l a c e m e n t  à  d e s  t a b l e s  d e  8  à  1 0

c o n v i v e s  

1 6 9 € /  p e r s o n n e

P o s s i b i l i t é  d ’ h é b e r g e m e n t  s u r
p l a c e

S e l o n  d i s p o n i b i l i t é s  d e  l ’ h ô t e l

v c a b i d d u @ 7 h o t e l . f r  |  0 3  8 8  4 0  8 4  4 3

R É S E R V A T I O N

H É B E R G E M E N T

D î n e r  +  b o i s s o n s *  +  a n i m a t i o n  D J  +  s o i r é e  d a n s a n t e  c o m p r i s
( * U n  v e r r e  d e  v i n  p a r  m e t s )

C o u p e  d e  C r é m a n t  o f f e r t e  p o u r  c é l é b r e r  l a  n o u v e l l e  a n n é e  

I N F O R M A T I O N S
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