
MADE WITH LOVE by CHEF AKRAME



APPETIZERS

VEGETABLE GARDEN · 18€
Jardinière de légumes, aïoli fumé.

PIMIENTOS DEL PADRON · 17€
Piments de padron, fleur de sel.

RIBEYE HAM · 45€

Jambon d’entrecôte de bœuf finement tranché.

TRUFFLE HASH BROWNS · 35€
Galette de pomme de terre, crème crue, truffe.

CRISPY TUNA TACOS · 38€
Tacos croustillants, tartare de thon, citron 

vert et cébette.(3pcs)

SPICY YELLOWTAIL CRACKERS · 26€
WITH CAVIAR ON TOP · 85€
Chips de riz, émincé de sériole, 

mayonnaise spicy.(3 pcs

SEABASS CEVICHE · 37€
Ceviche de loup de mer, avocat, 

grenade, oignons rouges, citronnelle, 

menthe, gingembre, et coriandre.

GREEN TUNA TARTARE  · 29€
Tartare de thon, tomates Green Zebra, granny 

smith, kiwi, avocat, yuzu, raifort.

SEASONAL TOMATOES · 25€
Salade de tomates multicolores de saison, 

oignons frais.

CRISPY QUINOA · 23€
Quinoa soufflé, feta, tomates, concombre, 

olives.

AVOCADO PITA · 32€
Pita à l’avocat, comme une pizza, chèvre, 

miel, grenade.

BURRATA & SANDIA · 27€
Burrata, pastèque grillée, 

mini tomates marinées, basilic.

GREEN SALAD « MILLEFEUILLE »  · 24€
Cœur de Romaine, courgettes marinées, 

menthe, tahini citronné.

BEEF TACOS · 29€
Tacos à l’effiloché de boeuf, sauce BBQ, 

pêche en pickles, coriandre.

WAGYU CARPACCIO · 48€

Carpaccio de bœuf Wagyu, graines de sésame, 

champignons Enoki.

SHRIMPS TEMPURA · 37€
Tempura de crevettes, sauce crémeuse épicée.

CLAMS · 47€
Palourdes à la marinière, leche de tigre, 

à l’aji amarillo – spicy.

TIMBALE DE CAVIAR
CAVIAR « GOLDEN IMPERIAL » CASPARIAN 
30g · 80€

125g · 375€

250g · 750€

CAVIAR BELUGA
50g · 860€

125g · 2100€

250g · 4100€

Prix net TTC - Service Inclus.



SIDES

Courgette sur le grill, fleur de sel, 

huile d’olive · 10€

Épi de maïs grillé au charbon de bois · 12€

Cœur de laitue · 12€

French fries · 10€

Frites de patate douce · 12€

Prix net TTC - Service Inclus.

OCTOPUS & HUMMUS  · 38€
Poulpe grillé, houmous aux cacahuètes.

SEARED AHI TUNA  · 44€
Mi-cuit de thon au Mojo Picon.

CATCH OF THE DAY  · 18€ Les 100g 
Poisson entier selon arrivage (Loup de mer, 

Dorade, Denti, Saint Pierre…).

GRILLED SPINY LOBSTER  · 44€ Les 100g
Langouste de Méditerranée grillée.

FROM THE SEA EXCEPTIONAL MEAT 
FROM ALL OVER THE WORLD

BAVETTE BLACK ANGUS   · 42€

ENTRECÔTE ARGENTINE   · 59€

FILET DE BŒUF NOUVELLE ZÉLANDE   · 78€ 

TOMAHAWK ABERDEEN   · 24€ Les 100g 

COQUELET RÔTI ENTIER · 48€ 

 

CASA AMOR’S SPECIAL CUTS

CÔTE DE BŒUF NOIRE DE BALTIQUE  MATURÉE 
45 JOURS · 35€ Les 100g 

TOMAHAWK WAGYU GRADE 6+  · 48€ Les 100g

 

PASTA Y AMOR 

CAVIAR RIGATONI  · 110€
Mezze Rigatoni au Caviar « Golden Impérial 

Casparian », crème, zestes de citron.

LOBSTER PASTA  · 44€ les 100g
Les pâtes à la Langouste de Méditerranée 

façon Akrame.



At stefano forever 

Chemin de matarane

RESERVATION : +33 (0)4 22 47 10 40

@casa_amor__


