
F O R M A G G I O

Assiette  de  fromages I tal iens 12 .00

D O L C I

11 .00

11 .00

11 .00

M E N U  B A M B I N O  -  1 8 €

Plats  :  Polpette  & pâtes  à  la  tomate ou Vera Carbonara ou Piazzetta  jambon & mozzarel la

Desserts  :  1  boule  de glace  maison ou Fontainebleau -  frutt i  d i  bosco

Tiramisu al  caffè  & Amaretto

Crème brûlée  à  la  nocciola  del  piemonte

Dessert  i ta l ien  au café  e t  à  l ’Amaretto ,  crème mascarpone et  cacao

Crème brûlée  parfumée à  la  noiset te  du Piémont ,  caramél isée  au sucre  cassant

Fontainebleau -  frutt i  d i  bosco
Fromage  frais  maison,  coul i s  de  frui ts  rouges

Panna Cotta  fraise  & basi l ic
Panna cot ta  à  la  vani l le ,  f raises  fraîches  e t  bas i l ic .

11 .00

prix  net  en  euros ,  service  inc lus .
La l i s te  des  a l lergènes  contenus  dans  nos  p lats  es t  d isponible  sur  demande.

10.00Affogato
Glace  vani l le  nappée  d ’un espresso  chaud

Glace maison
Découvrez  nos  parfums du moment

1  boule  –  4 .00 |  2  boules  –  7 .00 |  3  boules  –  9 .00



P E R  I N I Z I A R E

Piazzeta  al l ’  I tal ianna

Piazzeta  Vegetariana 

18 .00

16.00

prix  net  en  euros ,  service  inc lus .
La l i s te  des  a l lergènes  contenus  dans  nos  p lats  es t  d isponible  sur  demande.

A N T I P A S T I

prix  net  en  euros ,  service  inc lus .
La l i s te  des  a l lergènes  contenus  dans  nos  p lats  es t  d isponible  sur  demande

stratcc iate l la ,  jambon de  parme,  o l ives

Art ichauts  conf i t s , s tratcc iate l la ,o l ives  e t  roquette

Tagliere  Misto  di  formaggi  e  salumi 16 .00
Fromages  e t  Charcuter ies  I ta l iennes  pour  2  personnes

Tagliere  di  antipast i 16 .00
Légumes  conf i t s ,  caviar  d ’aubergine ,s tratcc iate l la

Burrata  del le  Puglie

Burrata  & proscuitto

15 .00

16.00

Burrata  des  Poui l les , tomate  cœur de  bœuf  e t  bas i l ic

Jambon de  Parme et  roquette  

Vitel lo  Tonnato 18 .00
Fines  tranches  de  veau,  mayonnaise  au thon,  câpres  à  queue  & anchois

Polpi  Arrosto 18 .00
Poulpes  rôt i s ,  pommes  de  terre  grenai l le ,  pesto ,  o l ives ,  p ick les  d ’o ignons  rouge

I N S A L A T A

Misticanza Vegetariana

Misticanza «  Bel la  vi ta  »

18 .00

21 .00

Sucrine ,  Burrata ,  Légumes  conf i t s  e t  copeaux de  parmesan 

Sucrine ,  tomates  cer ises ,  mozzare l la  di  bufala ,  jambon de  Parme,  pignons  e t  parmesan.

P A S T A

Vera Carbonara 

Gnocchi  au gorgonzola  

22 .00

22.00

Jaune d ’œuf ,  Guanciale  croust i l lant ,  Pecorino & Parmesan

Crème au gorgonzola ,  raddichio ,  poires  e t  noix

Linguine à  la  Pomodoro & Burrata  24.00
Sauce  tomate ,  a i l ,  pers i l  e t  burrata  

Mezzemaniche con polpette 25 .00
Boulet tes  de  bœuf ,  sauce  tomate  e t  parmesan

P I A T T I  D E L L O  C H E F

Polpette ,  di  verdure di  stagione con pomodoro                                        

Al la  Milanese  del  chef

24.00

27 .00

Boulet tes  de  bœuf ,  l égumes  du moment ,  sauce  tomate  au basi l ic

Milanaise ,  panure  à  la  pis tache ,  l inguine  au choix  (parmesan ou tomate)

Rigatoni  al la  bisque di  aragosta 32 .00
Gambas  rôt ies ,  tomates  conf i tes  e t  parmesan

Tagliata  di  constata  di  manzo 28.00
Entrecôte ,  pommes  de  terre  grenai l le ,  roquette ,  copeaux de  parmesan et  jus  corsé

Profumo di  frutt i  di  mare e  verdure 32 .00
Gambas  ,moules ,  poulpes ,  ca lamars ,  caviar  d ’aubergines  e t  l égumes  de  saison

Parmigiana 20.00
Aubergines ,  sauce  tomate  au basi l ic  & parmesan

R I S O T T O

Risotto  primavera

Risotto  ai  frutt i  di  mare con zafferano

24.00

32.00

Légumes  de  saison,  zes te  de  c i tron

Gambas ,  moules ,  ca lamars


	FORMAGGIO
	Assiette de fromages Italiens
	12.00


	DOLCI
	Affogato
	10.00

	Tiramisu al caffè & Amaretto
	11.00

	Crème brûlée à la nocciola del piemonte
	11.00
	Fontainebleau - frutti di bosco
	11.00

	Panna Cotta fraise & basilic
	11.00

	Glace maison
	1 boule – 4.00 | 2 boules – 7.00 | 3 boules – 9.00


	MENU BAMBINO - 18€
	Plats : Polpette & pâtes à la tomate ou Vera Carbonara ou Piazzetta jambon & mozzarella
	Desserts : 1 boule de glace maison ou Fontainebleau - frutti di bosco

	PER INIZIARE
	Piazzeta Vegetariana
	Tagliere Misto di formaggi e salumi
	Tagliere di antipasti
	Piazzeta all’ Italianna
	16.00
	16.00
	16.00
	18.00


	ANTIPASTI
	Burrata delle Puglie
	Burrata & proscuitto
	Vitello Tonnato
	Polpi Arrosto
	15.00
	16.00
	18.00
	18.00


	INSALATA
	Misticanza Vegetariana
	Misticanza « Bella vita »
	18.00
	21.00


	PASTA
	Vera Carbonara
	Gnocchi au gorgonzola
	Linguine à la Pomodoro & Burrata
	Mezzemaniche con polpette
	Rigatoni alla bisque di aragosta

	PIATTI DELLO CHEF
	Parmigiana
	Polpette, di verdure di stagione con pomodoro
	Alla Milanese del chef
	Tagliata di constata di manzo
	Profumo di frutti di mare e verdure
	22.00
	22.00
	24.00
	25.00
	32.00
	20.00
	24.00
	27.00
	28.00
	32.00


	RISOTTO
	Risotto primavera
	Risotto ai frutti di mare con zafferano
	24.00
	32.00



