/
MMeras @g’am%

ENTREE, PLAT, DESSERT -
ENTREE & PLAT OU PLAT & DESSERT -

Ballotine de saumon fumé, vinaigrette au miel, ceufs de poisson, créeme acidulée

0w -
Tartare de Boeuf facon asiatique, Iégerement épicé, algues nori

0w -
Carpaccio St-Jacques fruits de la passion, creme aigrelette

Cabillaud vapeur, haricots verts, pommes de terre, émulsion Jalapenos

o -
*La sériole, poireaux, salicorne, beurre blanc a I'orange sanguine

Supréme de volaille, chou violet, myrtilles fermentées, sauce foie gras

o -
Bavette de Boeuf, topinambour, pleurotes poélées, sarrasin soufflé

Chocolat, noisettes, gingembre, clémentine, glace féve tonka

0w -
Cheesecake déstructuré, citron vert, framboise

0w -
Le tiramisu de Baldassare

*5€ de supplément sur le menu - 5€ surcharge on the menu

Prix nets, Service inclus. En cas d’intolérance ou d’allergie, demandez a notre équipe la liste des produits que contient chaque plat.
L’Hotel naccepte pas les chéques. Les tarifs affichés excluent la contribution employée de 5%.




Cwite duw Soc

Servi le soir de 19h30 a 21h -

Enitréo -

Ballotine de saumon fumé, vinaigrette au miel, ceufs de poisson, créme acidulée
Tartare de Boeuf facon asiatique, [égerement épicé, algues nori
Carpaccio St-Jacques fruits de la passion, creme aigrelette
Coissons -
Cabillaud vapeur, haricots verts, pommes de terre, émulsion Jalapenos

La sériole, poireaux, salicorne, beurre blanc a 'orange sanguine

Viamdes. -

Supréme de volaille, chou violet, myrtilles fermentées, sauce foie gras

Bavette de Boeuf, topinambour, pleurotes poélées, sarrasin soufflé
Desserts

Chocolat, noisettes, gingembre, clémentine, glace feve tonka

Cheesecake déstructuré, citron vert, framboise

Le tiramisu de Baldassare

Prix nets, Service inclus. En cas d’intolérance ou d’allergie, demandez a notre équipe la liste des produits que contient chaque plat.
L’Hotel n’accepte pas les cheques. Les tarifs affichés excluent la contribution employée de 5%.




Lo Merus @W@z‘m du € Vorneet

75€

Elaboré par le Chef Baldassare Mazzara

Endtnie -

Carpaccio St-Jacques fruits de la passion, creme aigrelette

@Q@W -

La sériole, poireaux, salicorne, beurre blanc a I’'orange sanguine

Viande -

Bavette de Boeuf, topinambour, pleurotes poélées, sarrasin soufflé

Dessent

Cheesecake déstructuré, citron vert, framboise

Prix nets, Service inclus. En cas d’intolérance ou d’allergie, demandez a notre équipe la liste des produits que contient chaque plat.
L’'Hotel n'accepte pas les chéques. Les tarifs affichés excluent la contribution employée de 5%.




