
ROOM SERVICE 

Les Salades 

La Jules façon César, poulet grillé, œuf, parmesan  15€ 

Cesar salad, grilled chicken, egg, parmesan 

La Végétarienne, Quinoa, abricots, noix, radis  14€ 

Quinoa salad, dry apricot, wallnuts, radish 

Les Bocaux 

Le Taureau, AOP « Alazard et Roux » en Gardianne,  23€ 

Légumes de saison 

Bull PDO from « Alazard et Roux » with vegetable  

L’Agneau, l’épaule confite au romarin, 23€ 

Ratatouille maison 

Confit shoulder of lamp with rosemary, homemade ratatouille 

Les légumes de saison, en velouté, 14€ 

Seasonnal vegetable soup 

Les Inclassables 

Planche de Charcuterie, Ibérique et fromages de région 17€ 

Ham and cheese board 

Saumon, façon Gravelax, mariné à l’aneth 15€ 

Marinated salmon with Pepper 

Fromage de chêvre, en bruschetta au miel,  15€ 

copeaux de séché de taureau AOP 

Goat chees bruschetta and honey, thinly sliced dry bull  

Les douceurs 

Fruits frais en salade  9€ 

Fresh fruit salad 

Les Spéculos, en tiramisu,  9€ 

crème caramel à la fleur de sel AOP de camargue 

Spéculos tiramisu, pure sea salt caramel 
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LES BOISSONS 
 

Les Soft 
NOS EAUX MINERALES 33cl 50cl 75cl 1l 

Evian   3.5€ 6€ 

Vittel    6€ 

Perrier 6€ 

Badoit   6€ 

Perrier Fine Bulles    7€ 

Nos Sodas 

Coca-Cola, Coca zéro, (33 cl)  6€ 

Orangina, limonade (25 cl)  6€ 

Ginger Beer (25cl)  6€ 

Ice Tea, Schweppes, Schweppes agrumes (20 cl) 6€ 
 

Les Vins 12.5 cl 75 cl 

IGP DES ALPILLES  

Les Quatre Reines « Chardonnay » 7€ 30€ 

Blanc 
 

Domaine de Valdition 8€ 35€ 

Blanc, Rosé, Rouge  

VINS DE FRANCE  

Domaine Lansac « Franc de pied » 10€ 42€ 

Rosé, Rouge 
 

CÔTES DE PROVENCE  
Château Font du Broc 10€ 43€ 
Blanc, Rosé 
 

Les Bières 
Stella Artois/ Leffe A la pression Draft (25 cl /50 cl)  6€ / 10 € 

Bières des Gardians Blonde / Brune / Rousse (33 cl) 7 € 

Leffe, Edelweiss White, Heineken (33 cl)  7 € 

Jupiler (sans alcool) (25cl) 
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