
L E S  P R É M I C E S

Atelier cocktail

L A  S É D U C T I O N

Croustade de foie gras et pommes 

Noix de Saint-Jacques, caviar, émulsion au Sauternes

Vin de Bordeaux - Clos des lunes 2022 

L ’ I D Y L L E

Pavé de cabillaud, coques en marinières, risotto fregola sarda,
émulsion safran

Carré d’agneau en croûte d’herbes, légumes du marché, jus réduit

Vin de Bourgogne - Coteaux Bourguignons 2022

L A  T E N D R E S S E

Pavlova fruits rouges

Dôme mousse chocolat piment d’Espelette, caramel beurre salé,
croustillant praliné 

Crémant de Bordeaux - Louis Vallon

78€/personne
Accord mets et vins +30€/personne 

Menu de la Saint-Valentin

Merci de signaler toute allergie ou intolérance lors de la commande, liste disponible sur demande.
Nos viandes proviennent de l’Union Européenne. Prix nets en euros, taxes et services inclus.




