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FORFAITS

FORFAIT SEMINAIRE

99€

2 Pauses-café

Déjeuner 2-services (choix du chef)
ou
Buffet sandwiches

Location de salle

LE FORFAIT SEMINAIRE INCLUT

*  Lalocation d’une salle avec WIFI gratuit, un projecteur LCD, flipchart et un écran

*  Systéeme Vidéo-conférence : Bose Videobar (salles Italia, Brasil, Antwerpen et 1 systéeme mobile)

* Leforfait est applicables a partir de 20 personnes

*  Papier, stylos, eau et bonbons a la menthe

* 2 pauses-café, le matin et I'aprés-midi avec cafés, thés, jus de fruits et une sélection de desserts du jour.
*  Déjeuner servi dans une de nos salles, eaux, soft drinks et café inclus (faites votre choix ci-dessus)

Prix par personne TVA et service inclus, valables jusqu’au 31 décembre 2024
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REUNION A LA CARTE

PAUSES & PETIT DEJEUNER LUNCH/DINER

Café d’accueil 10€ Un buffet (choix du chef) (min. 15 personnes) 56€
Café, thé, jus de fruits, viennoiseries du jour, corbeille de fruits

Pause-café Buffet « Diables Rouges »

Café, thé, jus de fruits, corbeille de fruits et douceur du jour 10€ (min.20 personnes) 65¢

Pause-café en permanence Buffet « sandwiches »

Café, thé, jus de fruits, corbeille de fruits et douceur du jour 40€ Sc,Jupe.du jour, )
Sélection de sandwiches, 39€
Salades

Petit déjeuner - Continental Dessert du jour

Café, thé, jus de fruits, croissants, pains au chocolat,

yaourts, corbeille de fruits, barres céréales, smoothies , buffet 28 € Business lunch 2-services (entrée, plat) Sy

chaud

. Lo Business lunch 3-services 39€

Softs drinks pendant votre réunion

(Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Fuze Tea hibiscus, jus de 10€

fruits) Menu de saison 2-services (entrée, plat) 45¢€
Menu de saison 3-services 55€

Prix par personne TVA et service inclus, valables jusqu’au 31 décembre 2024 5]
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COCKTAILS & ZAKOUSKIS
-/
BOISSONS ZAKOUSKIS
Forfait vin . .
—_—— Zakouski (froids et chaud
% bouteille Bouchard Ainé & Fils par personne 15€ Zakouski (froids et chauds)
softs, café, thé, eaux 4 pidces 12€
1 piece extra 2€
Forfait biere — 1 heure 16¢
Jupiler, Leffe blonde, biére de saison (choix 2 f(its)
Healthy Dips (pour 15 pax) 30€
Bulles ge

1 verre de Cava

Champagne
1 verre Champagne G.H Mumm Cordon Rouge Brut 13€ SERVICES
75€

1 bouteille Champagne G.H Mumm Cordon Rouge Brut

1 bouteille Champagne G.H Mumm Cordon Le Rosé 130€
Personnel supplémentaire (prix/jour/personne extra) 250€

Open bar — 1 heure (Parking boy, serveurs..)

Vin maison, biéres au fat Jupiler/Leffe blonde, softs, cava, Kir 19€
avec chips/olives/cacahuétes

Open bar — 2 heures
Vin maison, biéres au fat Jupiler/Leffe blonde, softs, cava, Kir 27€
avec chips/olives/cacahuétes

Cocktail - 1 heure
Champagne, Vins maison, Kir Royal, biéres au fit Jupiler/Leffe 30€
blonde, softs

Prix par personne TVA et service inclus, valables jusqu’au 31 décembre 2024
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BBQ extérieur 85€/pers OFYR 99€/pers

BBQ intérieur 75€/pers

. . . Minimum 15 pax - Maximum 25 pax
BBQ extérieur : Minimum 50 pax

Manutention — 750€

Gambas grillées a I'ail & citron confit “Cote a I'Os de boeuf” grillée au romarin — sauce béarnaise
Tomahawk de boeuf Kefta d’agneau — créme de feta

Brochette de volaille marinée sauce BBQ Filet de saumon cuit sur peau

Pommes de terre braisées au sel & a I'ail Crevettes marinées a I’aneth flambée au Ricard

Céte d’agneau grillée au romarin Brochettes de Saint-Jacque a I’huile d’olive

Mais grillé & cuit au lait Assortiment de légumes plancha

Dorade plancha a I'olive noir Pasteque & ananas caramélisés au rhum Plantation
Accompagnements — salades, crudités & sauces Mini crépes a la biére IPA

Assortiments de desserts en style buffet
Banane grillée & chocolat - marshmallow

Prix par personne TVA et service inclus, valables jusqu’au 31 décembre 2024
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WALKING DINNER

Croquette de carnard miel moutarde

Péche au thon revisitée
Foie gras frais / spéculoos / confit d’oignon rouge

Céviche de saumon / huile de kaffir / caviar
arenkha

Tomate crevettes déstructuré
CEuf toqué- dés de Bruges / cerfeuil

Tartare de tomates / espuma de mozzarella

Carpaccio de boeuf / chévre / noisette

Choix a faire entre 3 entrée & 3 plats parmi la sélection

Service sur plateau 89€/pers
Service sur buffet 75€/pers
Minimum 30pers - Maximum 120pers

Mini hamburger 100% pur boeuf gratiné a I'Orval Assortiments de mini desserts & mignardises

Croustillant de poulet braisé / réduction au miel Tartes maison

Canard laqué a I'orange

Boeuf bourguignon / pommes purée

Risotto / petit pois (option végétarienne)
Cube de saumon / beurre agrume / gnocchetti
sardi

Bar roti / émulsion thym citronné / mousse de
carotte

Filet de bar / légume au beurre sauce vin jaune

Pour un walking dinner réussi, il faut compter entre 1h30 et 2h00 de service.

Prix par personne TVA et service inclus, valables jusqu’au 31 décembre 2024 181
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CAPACITES & PLAN DES SALLES

THE RED'S
SPORTS BAR & GRILL

10

MEZZANINE FLOOR SNSRI  SECOND FLOOR

3

LOUNGE
1 MICHEL D'HOOGHE

AUDITORIUM EURO ANTWERPEN
2000 1920 RUSSIA 2018 A

12
4 5 RESTAURANT

ITALIE BRASIL
« 1980 2014
LOUNGE EURO 2000

6
MEXICO 1986

DESCRIPTION OF MEETING & BANQUET ROOMS

MEETING ROOM AREA DIMENSIONS HEIGHT U-SHAPE CLASSROOM THEATRE CABARET BANQUET BOARDROOM COCKTAIL
(m?) (m) (m) - —
== () C
AUDITORIUM EURO 2000 189 13.03x 1448 6.00 - - 160 - - - -
LOUNGE EURO 2000 54 640x850 450 25 30 50 30 60 26 —
LOUNGE MICHEL D'HOOGHE 105 11.75x 11,59  2.50 - - - - -~ - 20
ITALIE 1980 39 732x488 250 15 20 30 20 — 14 —
BRASIL 2014 36 7.18x516 250 15 20 30 20 = 14 =
MEXICO 1986 69 573x11.60 250 25 36 60 32 = 24 =
ANTWERPEN 1920 35  555x637 250 15 20 30 18 = 12 =
PLAY!ROOM 31 555x567 240 n 12 28 - = 10 =
RUSSIA 2018 A 16 10.89x10.70 330 30 70 140 32 70 - -
RUSSIA 2018 B 141 1446x978 330 38 70 126 48 70 - -
| RUSSIA 2018 A+B 257 12.54x2048 330 70 140 266 180 140 - 160
11 THERED'S SPORTS BAR & GRILL 269 11.8x22.86  2.70 - - - - 50 - 70
RESTAURANT - - - - 160 - 200




CONFIGUREZ VOTRE EVENEMENT

Un outil facile, pratique, convivial, intelligent
et instantané pour visualiser votre requéte
et nous demander une offre de prix
www.meetings-and-more.com

TEAMBUILDING & SEMINAIRES DE

MOTIVATION

En extérieur ou en intérieur, les expériences
de team building n’ont de valeur réelle que
si le climat et le cadre favorisent la cohésion
et la motivation.
www.meetings-and-more.com

TOMORROW NEEDS TODAY

Carbon Zero, Eco-Bon et Systeme de
Management Environnemental : 3 valeurs
ajoutées pour votre événement et I'image
de votre entreprise.
www.tomorrow-needs-today.com

DIVERS ET NOUS CONTACTER

DECOUVREZ NOTRE OFFRE

13 hotels, 9 villes, 70 salles de réunion & événement:

Parcourez le panorama détaillé de notre offre meetings en ligne
www.martinshotels.com

www.meetings-and-more.com

VOS CONTACTS

Mélanie Giera Garcia

Meeting & Events Operational Coordinator
+3226341114
Meeting.red@martinshotels.com

Eugénie Beyer

Meeting & Sport Event Manager
+3226341118
Meeting.red@martinshotels.com

Ozgur Demir
General Manager
dyo@martinshotels.com
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