
LE GÂTEAU

CHOCOLAT SAO TOME 65% DE NICOLAS BERGER,

GLACE AU LAIT FERMIER DE KERBASTARD, GRUÉ DE CACAO 

LES SCONES

TRADITIONNEL

MELILOT

VERVEINE

LES 3 CONDIMENTS

PÊCHES DE VIGNE DE YANICK COLOMBIE

CRÈME CRUE

MIEL CRÉMEUX DU RUCHER DU CLARON 

LA TARTE 

FRAMBOISES DE CHEZ CHRISTOPHE LATOUR, PRUNES ROUGES 

CITRONNELLE ET MÉLISSE

LES CHOUX 

GRAINES DE TOURNESOL DU DOMAINE DE BEAUCE 

POIVRE DE CUBEBE

LES FRUITS FRAIS

LE DESSERT À L’ASSIETTE 

FIGUES DU TARN ET GARONNE

GRENADES, TAGÈTE DE LA VALLÉE DES DEUX SOURCES

LE GOÛTER À LA FRANÇAISE 
 65 €/PERSONNE

ACCOMPAGNÉ D’UNE COUPE DE CHAMPAGNE 
BLANCS DE BLANC GRAND CRU DE CHEZ PHILIPE GLAVIER

 85 €/PERSONNE

L'INFUSION SAN REGIS

 PASTEQUE, MELON, HIBISCUS, SUREAU, MENTHE, EGLANTIER DE NADJA LEURY

 L E  G O Û T E R
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