Nas entiées

Lsperge Blanche
Ritie, Creme de Monilles, CEuf Cassé
Ou

Le Faie Gras
Cuit au naturel, Chutney de Coing et Pain de Miel Grillé
(Supplément 7.00 euros )

Confit & C Huile d’Olive, cvémeux de Fenouil
Ou

L Ftuitre Nevmande
Gelée de pommes vertes, cuvy, pamplemeusse Champagne, kiwi avocat
Chaudes aux Poireaux
Ou

Le Petit Pois

En Ciémeun, effilochié de Cuisses de Grenauilles
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Nas plats

Le Pintadean Fevmier
Riti, Mandarine, Chou rouge et Poire aux Séchuan vert
Ou

Le Filet de Beuf Nevnand
Meonilles , Usperges Vextes de Provence, Gnaocchi de Pomme de T evre
(Supplément 12.00 euras )
Ou

de Catiillaud Royal

Le Bar Sauvage
Juste Riti, Sabiayon de Fuuits de ba Passion, sel de Vanille
Ou

La Lotte
Comme une Bowwiide, Petits légumes du Temps
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Nas dessents

La Cerise
Comme une Ferét Naire Revisitée
Ou

Le Thé Matcha

Dessent Signature
Ou
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T s e e o o
La Fuambaise

En Pavlova, creme de Basilic, acidulé de Balsamigue de Madene
Ou
Comme un Paris-Brest
Cuwoguant Chocolat, creme de Chicarée
Ou

Le Plateau de Neatre Maitre Fremager
(Supplément de 7.00 euros )

*Wfin de éduire votre attente nows veus semexciens de nous denner votre choix a la prise de Commande.



Menu du Chateau
38.00 ewros

(Sewice compris )




