
Assiettes de 6 huîtres de Saint Vaast La Hougue

Le Burger de Tatihou 
Steak haché de 150g, camembert, confit de cidre et tranche de lard

Le Poisson du Carré

La Pièce de Viande du Carré

Frites du Val de Saire et salade
Au choix : sauce fromage normand AOP ou poivre

Nos Plats

Nos Entrées

Tataki de boeuf et coleslaw

IGP Huitres de Normandie n°3

Ardoise Normande pour 2 personnes

Planche de la mer pour 2 personnes

Jambon fumé de la Manche, rosette, andouille de Vire, camembert et

gelée de confit de cidre

Huîtres, rillettes de poisson, crevettes roses

Crevettes flambées au Calvados
Accompagnées d’une crème d’ail et persil

19€

19€

13€

11€

13€

19€

22€

23€

Soupe de Poissons 12€

@lesmaisonsdetatihou

Selon arrivage, avec légumes de saison

Criée du midi 

Pêche du soir 26€

La pièce du midi

La “boucher” du soir 26€

Picanha accompagnée d’une quenelle de salade de choux et carottes

accompagnée d’une sauce rouille, croûtons et fromage 



Sélection Fromagère de la Laiterie d'Isigny Sainte-Mère

Crumble fruits du moment

Le dôme de Tatihou 

(hors boissons) 

Fish and Chips 
Servi  avec pet i ts  pois

Ou

Steak haché, servi avec frites ou légumes
Frites  du Val  de  Saire  ou légumes de saison

Glaces
Peti t  pot  vani l le-fraise  ou vani l le-chocolat  ou push-up Haribo

3 Fromages  Normands AOP

Dôme de chocolat ,  ganache chocolat  blanc aux frui ts ,  crème anglaise

9€ 

9€ 

10€ 

(-12 ans)

9€50 
servi  avec une boule  de  glace stracciatel la

Notre Plat Végétarien

Bouillon oriental légèrement relevé
15€

@lesmaisonsdetatihou

Café gourmand en trio... les surprises du pâtissier
Possibi l i té  de  gourmand al longé,  décaféiné,  thé,  t isane ou chocolat

Supplément  à  prévoir  selon votre  choix

8€50 

Notre Menu Moussaillon

Nos Douceurs et Fromages

Perles de lentilles corail et légumes aux saveurs d'Orient

A commander de préférence en début  de  repas


